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Please read this user manual first!
Dear Valued Customer,

Thank you for preferring this Beko appliance. We hope that you get the best results
from your appliance which has been manufactured with high quality and state-
of-the-art technology. For this reason, please read this entire user manual and all
other accompanying documents carefully before using the appliance and keep it as a
reference for future use. If you handover the appliance to someone else, give the user
manual as well, Follow the instructions by paying attention to all the information and
warnings in the user manual.

Remember that this user manual may also apply to other models. Differences between
models are explicitly described in the manual.

Meanings of the Symbols
Following symbols are used in various sections of this user manual;

Important information and useful
hints about usage.

Warnings for dangerous situations
A concerning the safety of life and
property.

& Warning for hot surfaces.

€7\ RECYCLED &
@A RECYCLABLE
g PAPER

This appliance has been produced in environmentally friendly facilities without harming the nature.




instructions

Important safety and environmental

Important Safety Instruc-
tions Read Carefully And
Keep For Future Reference

1.1 Safety warnings

Thissection contains safety instruc-
tions that will help protect from risk
of fire, electric shock, exposure to
leak microwave energy, personal in-
jury or property damage. Failure to
follow these instructions shall void
any warranty.

« Beko Microwave Qvens com-
ply with the applicable safety
standards; therefore, in case of
any damage on the appliance or
power cable, it should be repaired
or replaced by the dealer, service
center or a specialist and author-
ized service alike to avoid any dan-
ger. Faulty or unqualified repair
work may be dangerous and cause
risk to the user.

« This appliance is intended to be
used in household and similar ap-
plications such as:

- Staff kitchen areas in shops,
offices and other working envi-
ronments;

— Farm houses

— By clients in hotels, and other
residential type environments;

- Bed and Breakfast type envi-
ronments.

« [tis not intended for industrial or
laboratory use.

» Do not attempt to start the oven
when its door is open; otherwise
you may be exposed to harmful
microwave energy. Safety locks
should not be disabled or tam-
pered with.

The microwave oven is intended
for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and
heating of warming pads, slippers,
sponges, damp cloth and similar
may lead to risk of injury, ignition
or fire,

« Do not place any object between
the front side and the door of the
oven. Do not allow dirt or cleaning
agent remnants to build up on the
closure surfaces.

« Any service works involving re-
moval of the cover that provides
protection against exposure to
microwave energy must be per-
formed by authorized persons/
service. Any other approach is
dangerous.
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Important safety and environmental
instructions

« Your product is intended for cook- « Before using the appliance for the
ing, heating and defrost food at ~ first time, clean all parts. Please
home. [t mustnotbe used forcom-  see the details givenin the “Clean-
mercial purposes. ing and Maintenance” section.

« Your oven is not designed to dry « Operate the appliance for its in-
any living being. tended purpose only as described

» Do not use your appliance to dry ~ inthismanual
clothes or kitchen towels, « Appliance becomes very hot while

» Do not use this appliance out- It is in use. Pay attention not to
doors, bathrooms, humid environ- ~ touch the hot parts inside the
mentsorinplaceswheretheitcan ~ Oven.
get wet. « Do not operate the oven empty.

« Noresponsibility or warranty claim « Cooking utensil may get hot due
shall be assumed for damages  to the heat transferred from the
arising from misuse or improper  heated food to the utensil. You
handling of the appliance. may need oven gloves to hold the

« Never attempt to dismantle the  utensil.
appliance. No warranty claims are « Utensils shall be checked to en-
accepted for damage caused by  sure that they are suitable for use
improper handling. in microwave ovens,

« Only use the original parts or parts « Do not place the oven on stoves or
recommended by the manufac-  other heat generating appliances.

turer, Otherwise, it may be damaged and
« Do not leave this appliance unat-  the warranty becomes void,
tended while itisin use. « Steam may come out while open-

« Always use the appliance on a  Ing the covers or the foil after
stable, flat, clean dry, and non-slip ~ cooking the food,
surface. « The appliance and its accessible

» The appliance should not be oper-  surfaces may be very hot when
ated with an external clock timer ~ the applianceisin use.
or separate remote control sys- « Door and outer glass may be very
tem. hot when the appliance is in use.
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Important safety and environmental
instructions

« Make sure that your mains power « Do not pull the power cable of the

supply complies with the informa-
tion supplied on the rating plate of
the appliance.

« The only way to disconnect the
appliance from the power supply
is to remove the power plug from
the power outlet.

« Use the appliance with a grounded
outlet only.

« Never use the appliance if the
power cable or the appliance itself
Is damaged.

« Do not use this appliance with an
extension cord.

« Never touch the appliance or its
plug with damp or wet hands.

« Place the appliance in a way so
that the plug is always accessible.

« Prevent damage to the power
cable by not squeezing, bending,
or rubbing it on sharp edges. Keep
the power cable away from hot
surfaces and naked flame.

« Make sure that there is no danger
that the power cable could be ac-
cidentally pulled or that someone
could trip over it when the appli-
anceisin use.

« Unplug the appliance before each

cleaning and when the appliance
IS notin use.

appliance to disconnect it from its
power supply and never wrap its
power cable around the appliance.

« Do not immerse the appliance,

power cable, or power plug in
water or any other liquids. Do not
hold it under running water.

« When heating food in plastic or

paper containers, keep an eye on
the oven due to the possibility of
ignition.

« Remove the wire strings and/or

metal handles of paper or plastic
bags before placing bags to the
oven,

« If smoke is observed, switch off

or unplug the appliance if safe to
do so and keep the door closed in
order to stifle any flames.

« Do not use microwave oven for

storage. Do not leave paper items,
cooking material or food inside the
oven when it is not being used.

« The contents of feeding bot-

tles and baby food jars should be
stirred or shaken and the temper-
ature checked before consump-
tion, in order to avoid burns.
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instructions

Important safety and environmental

« This applianceis a Group 2 Class B
ISM equipment. Group 2 contains
all ISM (Industrial, Scientific and
Medical) equipment in which ra-
dio-frequency energy isintention-
ally generated and/or used in the
form of electromagnetic radiation
for the treatment of material, and
spark erosion equipment.

« (lass B equipment is suitable for
use in domestic establishments
and establishments directly con-
nected to a low voltage power
supply network.

« Do not use cooking oil in the oven.
Hot oil may damage the compo-
nents and materials of the oven,
and it may even cause skin burns,

« Pierce food with thick crust such
as potatoes, courgettes, apples
and chestnuts.

« Appliance must be placed so that
the rear side is facing the wall,

« Before moving the appliance,
please secure the turntable to
prevent damage.

« Eggsintheir shell and whole hard-
boiled eggs must not be heated in
microwave ovens since they may
explode, even after microwave
heating has ended.

WARNING: If the door or door seals
are damaged, the oven must not be
operated until it has been repaired
by a competent person.
WARNING: It is hazardous for any-
one other than a competent person
to carry out any service or repair op-
eration which involves the removal
of a cover which gives protection
against exposure to microwave en-
ergy.
WARNING: Liquids and other foods
must not be heated in sealed con-
tainers since they are liable to ex-
plode.
« The oven should be cleaned reg-
ularly and any food deposits re-
moved.

« There should be min 20 cm free
space above the top surface of the
oven,

« Do not over-cook foods; other-
wise, you may cause a fire,

« Do not use chemicals and steam
assisted cleaners to clean the ap-
pliance.

« Extreme caution is advised when
being used near children and per-
sons who are restricted in their
physical, sensory or mental abili-
ties.

Microwave Oven / User Manual
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instructions

Important safety and environmental

« This appliance can be used by the
children who are at the age of 8 or
over and by the people who have
limited physical, sensory or men-
tal capacity or who do not have
knowledge and experience, as
long as they are supervised with
regard to safe use of the product
or they are instructed accordingly
or understand the risks of using
the product. Children should not
play with the appliance. Cleaning
and user maintenance procedures
should not be performed by chil-
dren unless they are controlled by
their elders.

« Danger of choking! Keep all the
packaging materials away from
children.

« Due to excessive heat that arises
in grill and combination modes,
children should only be allowed to
use these modes under supervi-
sion of an adult,

« Keep the product and its power
cable so that they are inaccessible
by children under 8 years old.

« Do not cook food directly on the
glass tray. Put the food in / on ap-
propriate kitchen utensils before
placing them in the oven.

« Metallic containers for food and
beverages are not allowed during
microwave cooking. Otherwise,
sparking may occur.

« This product is not designed to be
built-in. Do not place the product
ina cabinet or box whileitisinuse.

1.2 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the Waste
Product:

This product complies with EU WEEE Directive

(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equip-
ment (WEEE).
This symbolindicates that this product
Ef shall not be disposed with other
household wastes at the end of its
service life. Used device must be re-
turned to offical collection point for
recycling of electrical and electronic devices. To
find these collection systems please contact to
yourlocal authorities or retailer where the product
was puchased. Each household performs impor-
tant role in recovering and recycling of old appli-
ance. Appropriate disposal of used appliance helps
prevent potential negative consequences for the
environment and human health.

1.3 Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive,
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Important safety and environmental
instructions

1.4 Package information

Yy, Packaging materials of the product are

® ® | manufactured from recyclable materi-
W® | 3 in accordance with our National
Environment Regulations. Do not dis-
pose of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the pack-
aging material collection points designated by the
local authorities.
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H Technical Specifications of the Product
® ©

1. Door lock system External width 452 mm
2. Frontdoor glass
3. Rotating base support External depth 312mm
4, antrol panel . External height 262 mm
5. Microwave quide 0 | 0L
6. Glass plate ven volume
7. Door open key Weight 11kg
8. Grill rack (only to be used in grill function and
placed on the glass tray) Supply voltage 230-240V~50Hz
9, Shaft Output power 700W
Total power 1200 W
Time 0-30 minutes
Grill power 00w
Colour White / Silver / Black

Markings on the appliance or the values stated in other documents supplied with the product are values
obtained under laboratory conditions as per relevant standards. These values may vary according to the
usage of the appliance and ambient conditions.
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H Description of the product

Control panel Power setting
The setting button at the upper section of the
control panel will allow you to use any of the 9 dif-
» ferent power levels.
R The following table contains some sample meals
N and corresponding power levels to cook them in
577 N\ microwave oven
c/ \\.\ '
we | | s
Power setting \ /1
button —
C]
Time setting L
bUttOﬂ 151n g8 a
Power Level Usage
High w» - Boiling water
- Minced meat
- Cooking chicken/turkey, fish and vegetables
- Cooking thin sliced meat
Medium & - Cooking cakes and pastries
- Cooking soup or rice
Medium-Low L) - Melting butter and chocolate
Defrosting & - Thawing frozen food
Low L - Softening butter and cheese
- Softening the ice cream
- Raising the yeast dough

Microwave Oven / User Manual 11/ EN



H Description of the product

Accessories

Glass plate

Use the glass plate during cooking, as this will
serve to collect cooking juices and food remnants
and prevent these from dirtying the base of the
microwave oven.

¢ The glass plate can be washed in a dishwasher.

¢ Place the glass plate onto the rotating base.

Rotating base

"

)

The rotating base must be placed below the glass
plate. Do nat place any other plate apart from the
supplied glass plate onto the rotating base. Wash
the rotating base with warm and soapy water at
least once a week.

The rotating base must be fit securely into its
seating.

Grill Rack

Wire grill must be used with grill cooking and com-
bination programme. You must place the grill rack
on glass plate. Thus, you can prevent oven from
getting damaged and fats from dripping on the
base.

Microwave oven cookware

¢ Useround cookware for cooking instead of ellip-
ticorrectanqular cookware. Otherwise, the food
that remains on the edges will be effected more
by the microwave and edges will get overcooked.

* Microwave can pass through substances such
as paper, plastic, glass and ceramic without pro-
ducing any heat. Cookware made of such mate-
rials can be suitable for use in cooking in some
cases.

* You can employ the following method to check
whether the cookware you will put your food is
suitable for microwave cooking.

* Place the empty cookware with a glass full of
water on it onto the glass plate in microwave
oven and select and run Max power level for
60 seconds. Cookware that overheat after this
process should not be used.

12/ EN

Microwave Oven / User Manual



H Description of the product

Metal cookware - foils

Metal cookware reflects the microwaves away
from the food. Therefore, do not use them.
Aluminum foil in small pieces or stripes can be
used to cover wings or legs, or the parts that re-
main on the edge such as thin tips of the joints of
poultry. Flat cooking trays with a depth less than
1.5 cmon the edges can also be used; however, in
such grease proof paper and cling film should be
used instead of foil.

Glass cookware
Very thin glass cookware and crystal with lead
content should not be used.

Plastic cookware - bags

Melamine cookware and lids as well as the bags
used for freezing or preservation should not be
used.

Paper
Do not use any type of paper during cooking in the
microwave oven.

Wooden or wicker cookware

Large wooden cookware should not be used as
the microwave energy causes the wood get dry
and crispy.

Microwave Oven / User Manual
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n Operating your product

Placing the food

¢ You will get the best results if you scatter the
food into the plate. This may be achieved in va-
rious ways to get better results.

o If you will cook too many pieces of the same
type (such as potatoes with skin) place them in
acircular form,

* When cooking food with different shapes and
thicknesses, place the smallest and thinnest
partinto the middle of your cookware. Thus, you
can have that piece cooked last.

¢ Place food with irreqular shape such as fishina
way that their tails will be in the middle of the
cookware.

¢ When storing a meal in the refrigerator or hea-
ting it, place the thick and dense ones to out and
thinand less dense ones in.

¢ Place thin sliced meat pieces on top of each
other,

e Thicker pieces such as sausage and chopped
meat should not be placed close to each other.

¢ Heat broth and sauces in separate cookware.
Prefer narrow and long cookware to wide and
long ones. Do noat fill more than 2/3 of the
cookware when heating broth, sauce or soup.

o [fyou will cook whole fish, make some cutsoniit;
thus you will prevent skin from bursting.

o (overthe head and tail parts of the fishwith alu-
minum foil to protect them against overcooking

e |f you are using cling film, a cooking bag or
grease proof paper, make a hole or leave a small
opening in order to allow steam get out.

¢ Food with small pieces will get cooked sooner
than the ones with large pieces and the ones
with regular shapes will get cooked sooner than
the ones with irreqular shapes. Cut the food in
even sizes and regularly to cook them in the best
way possible.

Useful suggestions

To defrost:

* Shape of the package may change the defrost
time. Shallow rectanqular packages will defrost
quicker than the deep cookware.

o Separate the pieces from each other as they get
defrosted. Thus other pieces will defrost easier.

o (Cover the parts of the food that start heating
with small pieces of foil. Wood toothpicks will
help keeping the foil in place.

Amount of food

The more food you cook the more time it will take.
Double amount of food mean double amount of
time.

Moisture content

Cooking time will change depending of the
amount of juice as microwave is sensitive to mois-
ture. Food with natural juice (vegetables, fish and
poultry) will get cooked quickly and easily. Adding
wateris suggested when cooking dry food such as
rice and beans in microwave,

Condensation

Moisture in food items may sometimes cause con-
densation inside the oven during cooking. This
is normal. Generally, foods that are covered will
cause less condensation.

Sugar

Follow the suggestions in microwave cooking
books when cooking food items such as pudding
or tart which contain too much sugar or butter, If
you exceed the suggested time, you may cause
the food item get burned or the oven get dam-
aged.
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n Operating your product

Reducing the pressure in foods

Many food items are covered with skin of shell. They may crack due to the pressure that builds up during
cooking. To avoid this, the skin or shell must be punctured with a fork or knife. This process must be ap-
plied to potato, chicken liver, eqg yolk, sausage and some fruits.

Mixing and turning the food during cooking
Mixing and turning the food is important in terms of cooking all parts evenly.

Different cooking times

Always start by trying the minimum cooking time and check whether the food is cooked or not. Cooking
times in this user manual are approximate values. Cooking times may vary depending on the sizes and
shapes of the foods and vessels.

Resting time

Always keep the food resting for some time after taking it from the microwave oven. Resting food for
some time after defrosting, cooking and reheating will always give better results. Because the heat of
the food will dissipate well. In microwave ovens, foods continues to cook for some more time even after
the microwave oven is switched off, Cooking continues not because of the microwave oven but the en-
ergy inside the food. The resting time may change depending on the meal. In some cases, this duration
is as short as it takes you to take the meal from the microwave oven and transfer it to the service plate.
This time may take up to 10 minutes and depends on the type and size of the food.

Grill
Turn the knob clockwise ol programme. This programme allows you to grill thin meat slices, steaks,
shish, kebabs, sausages and chicken pieces.

Combination Mode

This programme combines both microwave power and grill power of the appliance. Following 3 combi-
nation options can be selected with this programme individually. These combinations are particularly
suitable for some dishes, some cooking processes and for keeping some foods at the desired crispiness.

Programme Microwave power level Grill power Suitable for

O %0 %100 Grill

) Medium-Low (%30) High (%70) Fish, potato, cereal

W Medium (%49) Medium (%51) | Pudding, omelet, baked potato
Y Medium-High (%67) Low (%33) Poultry
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n Operating your product

Operating your oven

1. Always plug your oven into grounded sockets.

2. Open the front door.

3. Place the meal or meal tray on the rotary tray in the oven,

4, Turn the time setting button in clockwise to set the desired time. First pass the desired time a little bit
to make the time setting correctly. Then go back to the desired time.

5. Close the front door securely. Your oven's light will turn on and it will start. Oven will not start if the
dooris not closed securely.

6. Open the door from time to time to mix or check the meal (this may disturb the cooking process).
Cooking process and time setting will stop when you open the front door and will resume when the
front door is closed again.

7. You can stop the oven by opening the front door during cooking. Do not forget to set the time to (0)
position if you do not want to continue cooking.

8. Buzzer will be activated at the end of the set cooking time. Oven light turns off and cooking ends
automatically.

Cooking table

Because of microwave cooking feature keep food waiting for some time after cooking is over. This dura-
tion is 5-10 minutes for food meats and 2-3 minutes for vegetables.

Food Power Level Cooking Time

Meats

Minced beef 2 3-5minutes for ~ 500 g
Meatball iz 9-12 minutes for ~ 500 g
Hamburger o 4-5minutes for ~500g

Steaks (3 pieces of 0.5 cm thick) 1.5-2.5minutes

X

N

N
===

Lamb roast, shank or shoulder ~))- () 8-10 minutes for ~ 500
Vleal, roasted arm 2))- () 9-10 minutes for ~500g
Lamb/veal cubes (3-4 pieces) o ~ 6-8 minutes

Poultry

Chicken pieces (1 breast) Va 2-3.5minutes

S

Chicken pieces (1 drumstick) 1.5-2.5minutes

X

N

N
=SS

Whole chicken 9-10 minutes for ~500g
(asserale (for 1 person) Va 1.5-3.5minutes

Turkey breast o 8-9minutes for ~ 5004
Fish and seafood

Fillet / sliced (170-230 q) () 1.5-2.5minutes

Whole fish () 7-9minutes for ~ 500 g
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n Operating your product

¢ (Cooking times in table are provided for information purposes only. You can increase of decrease the

cooking time according to your palate.

¢ Thevalues stated have been obtained in laboratory testing. For personal preferences the cooking time

can be changed.
Cooking table
Food Power Level Cooking Time
Egg and cheese
Fried eqg () 1-2 minutes per egg
Scrambled eggs () 45/-90 sec. to melt the butter
and then 1-2 minutes per eqg
Dessert with egg (caramel custard) 20x20cm | () 15-19 minutes
Vegetables
Vegetables (1 person) 15-3minutes

Green beans

~ 500 g 8-12 minutes

(abbage (freshly chopped)

6-8 minutes for ~ 500

Carrot (freshly chopped)

3-6 minutes for ~ 200 g

Corn (fresh 2 pieces)

5-9 minutes

Mushroom (freshly chopped)

2-3minutesfor~230g

Potatoes (4 pieces, 170-230 g each)

10-15 minutes

Spinach (fresh, leaves)

5-8 minutes for ~ 500 g

Grains

1/2 fast cooking oatmeal (water: 1 cup) () 1-2 minute(s)
1/2long cooking oatmeal (water: 1 cup) () 2-4 minutes
1/2 corn puree (water: 2 cups) () 2-3minutes
Cakes

Carrot cake () 9-12 minutes
Plain or chocolate cake (in round vessel) () 5-6 minutes
Round cake () 5-5.5 minutes
Small cake in mould () 2-2.5minutes
Cookies (foursquare vessel) () 3-6 minutes
Soup/beverage

for 1 person () 2-3minutes

Microwave Oven / User Manual
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n Operating your product

Defrosting

Defrosting food in a short time is one of the big-
gest advantages of the microwave oven, First re-
move the metal fastening wires of the frozen food
bags and replace them with thread or rubber. Open
the packaging made of materials such as card-
board before placing them into the oven. Cut or
pierce the plastic bags or packages. If the food is in
foil packaging, remove the foil and place the food
in a suitable vessel, (If the frozen food has skin,
remove the skin.) Flex the plastic bag on the food
to provide even defrosting. (While defrosting large
pieces of meat, do not forget to cover the thin
parts of the poultry in order to slow down heating.
Otherwise, outer parts will dry out or even start
being cooked.)

Always keep the defrost time short. If inside of the
defrosted food is still frozen, place it back to the
microwave oven to defrost it some more.

Duration of the defrosting time depends on food's
level of freezing. If possible, turn or take apart the
frozen food during defrosting.

Defrosting table contains approximate values to
help you.

Defrosting table

Please read information about defrosting.
Food Recommend- | Kg

ed time

Sausage 5-6 minutes 500q
Minced meat 8-10minutes | 500q
Kidney 8-12minutes | 1kg
Liver 6-7 minutes 500¢
Lamb chops rib 15-20 minutes | 1.5-2kg
Topround 20-25minutes | 1.5-2kg
Meat cubes 7-8 minutes 500q
Fillet of beef 10-12minutes | 1kg
Veal cutlet 9-10minutes | 500q
Minced meat 4-5minutes 500¢
(veal)
Veal steak 6-8 minutes 500g
Lambroastlegor | 28-30minutes | 2-2.3kg
shoulder
Whole chicken 26-30 minutes | 1.2-15kg
Chicken pieces 14-17minutes | 1.2-15kg
Chicken breast 10-14 minutes | 1-1.5kg
(with bones)
Chicken pieces 9-10minutes | 5004
(drumstick)
Chicken pieces 8-12minutes | 700g
(wing)
Turkey pieces 14-16 minutes | 1-1.5kg
Turkey breast 18-22 minutes | 2-2.5kg
(with bones)
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n Operating your product

Heating

You can reheat the remaining or cooked food quickly and effectively without loosing their freshness and
taste.

During heating, cover the food with a lid or cling film suitable for microwave cooking in order to allow the
food to remain moist, Covering the food will protect the heat and speed up the heating process. It will
also avoid splashes. Wrap the sandwiches and cookies in paper towels in order to allow moisture absorp-
tion and prevent them from getting doughy.

Generally spread the food into a shallow vessel. It may be necessary to mix and turn the food from time
totime to heat it.

Heating table
Food Power Level Cooking Time
1 portion 1plate () 2-3minutes
1-2 portion(s) | Main course with sauce () 7-9minutes
2-4portions | Thick meat slices such as hamburger, rolled () 3-5minutes
meatball slices
2-3portions | Thin meat slices such as steak fillet (w) 2-3minutes
2-3 Chicken pieces () 3-4 minutes
2 portions (asserole () 9-12 minutes
2 portions Vegetables () 3-4 minutes
1-2 Corn () 3-4 minutes
2-3 Cookies () 45-60 seconds
1 Whole pie () 3-7 minutes
1-2slices Pie (L)) 1-2 minute(s)
3-4 Sausage () 1-2 minute(s)
4 Hot dog () 1-2 minute(s)
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ﬂ Cleaning and Care

¢ Unplug your oven before cleaning.

¢ Do not use abrasive cleaners, steel wools, rough
washing clothes or abrasive chemicals such as
sulphur or chloride on or at any parts of your
microwave oven.

Outer surfaces

¢ To clean the outer surfaces of the oven, first
wipe them with a soft cloth soaked in warm
soapy water. Then wipe them dry again with a
soft cloth.

¢ Do not allow water ingress into the ventilation
openings in order to avoid damage to the live
parts inside the oven. Clean the control panel
of your microwave oven only with a damp and
soft cloth.

¢ Do not use cleaning sprays or more soap and
water. They may cause problems in control mec-
hanism.

o Failure to maintain the ovenin a clean condition
could lead to deterioration of the surface that
could adversely affect the life of the appliance
and possibly result in a hazardous situation.

¢ (leaning the door seals and adjacent parts; Use
hot soapy water. Clean with a dish cloth, do not
scour. Do not use a metal or glass scraper for
cleaning.

Inner surfaces

To clean the inner surfaces of the oven:

¢ Tosoften the dried stains, place a glass of water
inside the microwave oven and heat for 2-3 mi-
nutes. The steam created will soften dried stains
making cleaning easier.

¢ (lean the inner surfaces and ceiling with a soft
and soapy cloth. And dry again with a soft cloth.

o Toremove the odours inside the oven, boil a mix-

ture of water and a few table spoons of lemon
juice for a couple of minutes inside the oven.

¢ Toclean the inner base of the oven, remove the
roller glass tray and roller support. Wash the rol-
ler glass tray and roller support in soapy water.
Then, rinse and dry them,

o Before starting the oven, install the roller
support and glass tray securely.

o When cleaning the inner surfaces of the oven
door, use a non-abrasive soft sponge or cloth.

For transportation;

¢ Unplug the appliance.

o Pack the glass tray inaway to prevent them from
breaking and moving inside the oven. Transport
it separately if needed.

* Tape the front door to the body.

* Preventimpact against the front glass, door and
panel.

e Transport the product in normal position. Do not
lean it aside or back.
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Prosze najpierw przeczytac te instrukcje obstugil!
Szanowny Kliencie,
dziekujemy za wybranie urzadzenia marki Beko. Mamy nadzieje, ze zakupione

urzadzenie, wyprodukowane zzapewnieniemwysokiej jakosciprzy uzyciunajnowszych
technologii, okaze sie w petnizadowalajgce. W tymcelu przed uzyciemurzadzenianalezy
uwaznie przeczytac catg instrukcje obstugi oraz dotaczone dokumenty i zachowac je do
wgladu na przysztosc, Przekazujac urzadzenie innemu uzytkownikowi, nalezy dofgczy¢
rowniez niniejsza instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami, zwracajac
uwage na wszystkie informacje i ostrzezenia zamieszczone w niniejszym dokumencie.

Nalezy pamietac, ze niniejsza instrukcja moze odnosic sie takze do innych modeli.
Réznice pomiedzy modelami sg wyraznie opisane w instrukgji,

Znaczenie symboli
W réznych czesciach niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:;

Wazne informacje i przydatne wska-
z6wki dotyczace uzytkowania.

Ostrzezenia dotyczace sytuacji za-
A grazajacych bezpieczedstwu, zyciu i
mieniu.

Ostrzezenie przed goracymi po-
wierzchniami.

o PAPIER Z RECYKLINGU
’ INADAJACY SIE
DO PONOWNEGO
PRZETWORZENIA

Urzadzenie zostato wyprodukowane w przyjaznych Srodowisku, nowoczesnych zakladach bez
negatywnego wptywu na przyrode.




Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i
ochrony srodowiska naturalnego

Wazne informacje doty-
czace bezpieczenstwa
Przeczytaj uwaznie i za-
chowaj na przyszitosé

1.1 Ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

Rozdziat ten zawiera instrukcje
bezpieczenstwa, ktore pomoda
W uniknieciu pozaru, porazenia
pradem, narazenia na wyciek

' 7 °

energii mikrofalowej, obrazen
ciafa lub uszkodzenia mienia.
Nieprzestrzeganie tych instrukgji
uniewaznia udzielone gwarandje.
» Kuchenka mikrofalowa firmy
Beko spetnia wszystkie wymogi
stosownych norm bezpieczen-
stwa. W przypadku jakiegokol-
wiek uszkodzenia urzadzenia
lub przewodu zasilajacego, aby
unikng¢ wszelkich zagrozen na-
lezy oddac je do naprawy lub
wymiany przez sprzedawce,
punkt serwisowy Iub specjali-
ste albo autoryzowany serwis.
Niewtasciwa lub niewykwali-
fikowana naprawa moze spo-
wodowac niebezpieczenstwo i
zagrozenie dla uzytkownika,

Urzadzenie to jest przezna-

czone do uzytku domowego lub

w podobnych miejscach, np..

- w kuchniach personelu sklepu,
biur iinnych Srodowisk pracy;

- w zabudowaniach gospodar-
czych

- hotelach i innych obiektach
mieszkalnych;

- w obiektach typu nocleg ze
Sniadaniem (B&B).

Nie nadaje sie on do uzytku

przemystoweqo lub laboratoryj-

nego.

Nie uruchamiaj mikrofali, gdy

drzwiczki s otwarte; w prze-

ciwnym razie mozesz byc na-

razony na dziatanie szkodliwej

energii mikrofal. Nie nalezy wy-

faczac ani modyfikowac zamkow

bezpieczenstwa.

Kuchenka mikrofalowa jest
przeznaczona do podgrzewania
potraw inapojow. Suszenie zyw-

nosci lub odziezy oraz ogrzewa-

nie poduszek rozgrzewajacych,
kapci, ggbek, wilgotnej szmatki
itp. moze prowadzic do obrazen,
zapalenia lub pozaru,
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i
ochrony srodowiska naturalnego

» Nie umieszczaj zadnych przed-
miotow miedzy przednig czescia
a drzwiczkami. Nie dopuszcza)
do gromadzenia sie brudu lub
resztek srodka czyszczacego na
powierzchniach zamkniecia.

« Wszelkie prace serwisowe
polegajgce na zdjgciu ostony
chronigcej przed promieniowa-
niem mikrofal musza byc wy-
kongwane przez upowaznione
0soby/serwis. Kazde inne prace
sg niebezpieczne.

» Produkt jest przeznaczony do
gotowania, podgrzewania | roz-
mrazania zywnosci w domu. Nie
moze by¢ uzywany do celdw
handlowych.

« Kuchenka mikrofalowa nie jest
przeznaczona do suszenia ja-
kichkolwiek zywych istot,

» Nie uzywaj urzadzenia do su-
szenia ubran ani recznikdw ku-
chennych.

» Nie uzywaj urzadzenia na ze-
wnatrz, w fazienkach, w wil-
gotnym Srodowisku lub w
miejscach, w ktorych moze ulec
zamoczeniu.,

» Firma nie ponosi odpowiedzial-
nosci ani nie zapewnia gwa-
rancji za szkody wgmkajace V4
niewtasciweqo uzytkowania lub
niewtasciwe] obstugi urzgdze-
nia.

« Nie nalezy probowac rozktadac
tego urzadzenia na czgSci. Za
szkody spowodowane nieprawi-
dtowg obstugg nie przystuguja
zadne roszczenia gwarancyjne.

» Nalezy stosowac wytgcznie ory-
ginalne lub zalecane przez pro-
ducenta czesci zamienne.

« Nie pozostawiaj urzadzenia bez
nadzoru, gdy jest podtaczone.

« ZaWSze UzZywaj urzadzenia
na stabilnej, ptaskiej, czystej,
suchej i antyposlizgowe] po-
wierzchni,

« Urzadzenie nie powinno byc
uzywane w potgczeniu z ze-
wnetrznym  wytacznikiem
czasowym lub osobnym urzg-
dzeniem sterujacym.

» Przed pierwszym uzyciem wy-
czyS¢ wszystkie czesci, Szczego-
fowe informacje mozna znalez¢
w rozdziale ,Czyszczenie | kon-
serwacja’.
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i
ochrony srodowiska naturalnego

» To urzgdzenie nalezy uzywac
tylko zgodnie z jego przezna-
czeniem, w sposob opisany w
niniejszej instrukgji.

» Podczas pracy urzadzenie bar-
dzo sie nagrzewa. Uwazaj, aby
nie dotkn%< goracych czesci we-
wnatrz mikrofalowki,

- Nie wiaczaj kuchenki, gdy jest
pusta.

» Naczynie do gotowania moze
sie nagrzewac na skutek prze-
noszenia ciepfa z podgrzane]
Zywnosci do naczynia. Mozesz
potrzebowac rekawic kuchen-
nych do przytrzymania naczy-
nia.

+ Naczynia nalezy sprawdzic, aby
upewnic sie, ze nadajg sie do
uzytku w kuchenkach mikrofa-
lowych.

» Nie umieszczaj mikrofali na ku-
chence aniinnych urzadzeniach
wytwarzajgcych ciepto. W prze-
ciwnym razie urzgdzenie moze
ulec uszkodzeniu, a gwarancja
straci waznosc.

» Podczas podnoszenia pokryw
lub folii po gotowaniu moze wy-
dostawac sie para.

« Urzadzenie i jeqo powierzchnie

moga by¢ bardzo gorace pod-
Czas pracy.

« Drzwiczki i szyba zewnetrzna

moga by¢ bardzo gorace pod-
Czas pracy.

» Upewnij sie, ze zasilanie z do-
mowe] sieci elektrycznej jest
zgodne z informacjami poda
nymi na tabliczce znamionowe)
urzadzenia.

» Jedynym sposobem odtgczenia

urzgdzenia od zasilania jest wy-
jecie wtyczkiz gmazdka

» Uzywaj urzgdzenia tylko z uzie-

m|onym gmazdem

« Nie uzywaj urzadzenia, jesli

kabel zasilania lub wtyczka s3
uszkodzone.

« Z urzadzeniem nie nalezy uzy-

wac przedtuzaczy.

« Nigdy nie dotykaj urzadzenia ani

wtyczki wilgotnymi lub mokrymi
rekami,

« Ustaw urzadzenie w taki spo-

sob, aby wtyczka byta zawsze
dostepna.
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i
ochrony srodowiska naturalnego

» Aby zapobiec uszkodzeniu prze-

» Przed umieszczeniem pozywie-

wodu zasilajgcego, nie wolno
dopuscic do jego Sciskania, zgi-
nania lub oclerania o ostre kra-
vv?dzie. Trzymaj kabel zasilania
dala od gorgcych powierzchni |
otwartego ognia

Upewnij sig, ze nie ma niebez-
pieczenstwa przypadkowego
pociggniecia przewodu zasilaja-
cego Iub potkniecia sie 0 niego
podczas uzytkowania urzgdze-
nia.

Przed kazdym czyszczeniem
oraz gdy urzadzenie nie jest
uzywane nalezy odtgczyc je od
zasilania,

Nie ciggnac za kabel zasilajacy
urzadzenia w celu odtgczenia
go od zrodta zasilania i nigdy nie
owijac go wokot urzadzenia.

Nie zanurzaj urzadzenia, prze-
wodu zasilajgcego ani wtyczki
w wodzie ani winnych cieczach.
Nie myc¢ pod biezgca woda.

Podczas odgrzewania jedzenia
w plastikowych lub papiero-
wych pojemnikach, zwracaj na
urzadzenie szczegolng uwage
z? wzgledu na mozliwy samoza-
pfon.

nia w kuchence usun z niego
druciki i/lub metalowe uchvvytg
z papierowych lub plastikowyc
torebek.

« |esli z urzadzenia wydostaje
sie dym, wytacz je lub wyjmij
wtyczke z kontaktu, jesli jest to
bezpieczne, i nie otwieraj drzwi-
czek, aby zdusi¢ ewentualne
ptomienie.

« Nie uzywaj wnetrza kuchenki
do przechowywania rzeczy. Jesli
kuchenka nie jest uzywana nie
nalezy zostawiaC w niej papiero-
wych przedmiotow, materiatow
do gotowania ani zywnosci, gdy
nie jest uzywana.

« Aby unikna¢ poparzen, zawar-
tosC butelek do karmienia nie-
mowlat i stoiczkdw z jedzeniem
powinna zostac wymieszanalub
wstrzasnieta, atemperatura po-
zywienia sprawdzona przed je-
dzeniem,
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i
ochrony srodowiska naturalnego

» Niniejsze urzadzenie nalezy do
grupy 2 klasy B ISM. Grupa 2
obejmuje caty sprzet ISM (prze-
mystowy, naukowy I medyczny),
W kto[jym energia o czestotliwo-
Sci radiowe] jest celowo gene-
rowana i/lub wykorzystywana
w postaci promieniowania elek-
tromagnetycznego do obrobki
materiatow oraz sprzet do erozji
iskrowej.

» Sprzet klasy B nadaje sie do
uzytku w domach i zaktadach
podigczonych bezposrednio do
sieci nlsk|ego napiecia.

« Nie uzywaj oleju do gotowania
w kuchence. Goracy olej moze
uszkodzi¢ elementy | materiaty
piekarnika, a nawet spowodo-
wac oparzenia skory.

» Potrawy z grubg skorka, np.
ziemniaki, cukinie, jabtka i kasz-
tany nalezy naktuc.

» Urzadzenie nalezy ustawic tak,
aby tylna strona byfa skiero-
wana w strone sciany.

» Przed przenoszeniem urzgdze-
nia nalezy zabezpieczyc talerz
obrotowy, aby zapobiec uszko-
dzeniu.

« Jajka w skorupkach I jajka goto-
wane na twardo nie powinny by¢
podgrzewane w mikrofaléwkach,
gdyz moga one eksplodowac,
nawet po skonczeniu podgrze-
wania.

OSTRZEZENIE: Jesli drzwiczkilub
uszczelki sg uszkodzone, kuchen-
ka nie moze by¢ uzywana, az do
Czasu jej naprawienia przez fa-
chowca.
OSTRZEZENIE: Serwisowanie |
naprawy urzgdzenia, polegajace
na zdejmowaniu przez osoby nie-
kompetentne ostony chronigce]
przed energig mikrofalowa, jest
niebezpieczne.

OSTRZEZENIE: Ptyny i inne je-

dzenie nie mogg by¢ podgrzewa-

ne w zamknietych pojemnikach,
gdyz mogg one eksplodowac,

» Wnetrze mikrofalowki powinno
byC regularnie czyszczone, a ja-
kiekolwiek pozostatosci jedzenia
usuwane,

» Nad gorng powierzchnig ku-
chenki powinno byc co najmnigj
20 cm wolnej przestrzeni,

« Nie przegrzewaj potraw; w prze-
ciwnym razie mozesz spowodo-
wac pozar.
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i
ochrony srodowiska naturalnego

» Nie uzywaj srodkow chemicz-
nych ani srodkow czyszczacych
wspomaganych parg do czysz-
Czenia urzadzenia.

+ Zaleca sie szczegolng ostroz-
nos¢ podczas uzywania urzg-
dzenia w poblizu dzieci i 0s6b
0 ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub
umystowych,

» Urzadzenie moze bﬁé uzywane

przez dzieci w wieku 8 lat lub
starsze oraz przez 050by 0 0gra-
niczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowe)
lub nieposiadajgce wiedzy i do-
Swiadczenia, pod warunkiem, ze
sg one nadzorowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania pro-
duktu lub zostaw odpowiednio
poinstruowani lub rozumieja
ryzyko zwigzane z uzywaniem
produktu. Dzieci nie moga bawic
sie tym urzgdzeniem. (zyszcze-
nie i konserwacja nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez
nadzoru,

Niebezpieczenstwo zadta-
wienia! Wszystkie opakowania
nalezy przechowywac poza za-
siegiem dzieci,

» Zewzgledu nanadmierne ciepto

powstajgce podczas grillowania
| trybu kombinowanego, dzieci
powinny mie¢ mozliwosc korzy-
stania z tych trybow wytacznie
pod nadzorem osoby doroste.

« Przechowuj urzadzenie i kabel

zasilajgcy tak, aby byty niedo-
stepne dla dzieci ponizej 8 roku
ZyCia.

« Nie gotuj potraw bezposrednio

na szklanej podstawce. Umiesc
jedzenie w/na odpowiednich
naczyniach kuchennych przed
wiozeniem ich do kuchenki.

« Podczas gotowania w kuchence

mikrofalowej nie wolno uzywac
metalowych pojemnikow na
zywnos( i napoje. W przeciw-
nymrazie moze wystgpiciskrze-
nie.

« Produkt nie jest przeznaczony

do obudowy. Nie nalezy umiesz-
czaC produktu w szafce lub pu-
detku, gdy jest uzywany.
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i
ochrony srodowiska naturalnego

1.2 Zgodnos¢ z dyrektywg WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady (2012/19/WE).
Wyréb ten oznaczony jest symbolem klasyfikacji
zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicz-
nych (WEEE).

Ten symbol oznacza, ze sprzet nie
E moze by¢ umieszczany tacznie zinnymi

odpadami gospodarstwa domowego
po okresie jeqo uzytkowania. Zuzyte
urzadzenie nalezy oddac do specjalne-
go punktu zbidrki zuzyteqo sprzetu elektrycznego
i elektronicznego w celu utylizacji. Aby uzyskac in-
formacje o punktach zbidrki w swojej okalicy nale-
zy skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami lub
punktem sprzedazy tego produktu. Gospodarstwo
domowe spetnia wazna role w przyczynianiu sie
do ponownego uzycia i odzysku zuzytego sprzetu.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konse-
kwencjom dla Srodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

1.3 Zgodno$¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyréb jest zgodny z dyrekty-
wa Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera szkodliwych i zakaza-
nych materiatow, podanych w tej dyrektywie.

1.4 Informacje o opakowaniu

Opakowanie tego wyrobu wykonano z
"“ materiatéw nadajacych sie do recyklin-
@ | qu, zgodnie z naszym ustawodaw-
stwem krajowym. Nie wyrzucaj mate-
riatéw opakowaniowych do Smieci wraz z innymi
odpadkami domowymi. Oddaj je w jednym z wy-
znaczonych przez wiadze lokalne punktow zbidrki
materiatdw opakowaniowych.,
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n Dane techniczne kuchenki

©®

Q

1. Blokada drzwiczek , Szerokos¢ zewnetrzna 452 mm

2. Szybaw drzwiczkach przednich

3. Podstawa rolkowa Gtebokos$¢ zewnetrzna 312mm

4, Panel stelrovvania . . o Wysokos¢é zewnetrzna 262 mm

5. Podrecznik korzystania z mikrofaléwki Pojemnosé kuchenki 0L

6. Szklany talerz obrotowy

7. Przycisk otwierania drzwi Waga 11kg

8. Kratka dolgnllovlvanla (tylkodo uzytkg w trybie Napiecie zasilania 530-240V~50 Ha

grillowania i umieszczona na szklanej tacce)

9, Okap Moc wyjsciowa 700 W
taczna moc 1200w
Czas 0-30 minut
Moc grilla 900w
Kolor Biaty / Srebrny /

Czarny

Wartosci oznaczone na kuchence i podane w innych dokumentach wraz z nim dostarczonych uzyskano
w warunkach laboratoryjnych, wedtug stosownych norm. Wartosci te moga sie rézni¢ w zaleznosci od

uzytkowania urzadzenia i warunkdw w jego otoczeniu.
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H Opis kuchenki

Panel sterowania

Ustawianie mocy

Przyciskiem ustawieri w gornej czesci panelu moz-
na wybrac dowolny z 9 réznych poziomdw mocy.

Ponizsza tabela zawiera wybrane przykfady po-
traw i poziomy mocy odpowiednie przy ich goto-

— waniu w kuchence mikrofalowej.
’X‘./// \\\\

, w-/\‘/ \\\ \'CJ
Przycisk - \ )L
ustawiania ———— N
mocy 5%

C}
/U’ 1. #0lkg
Przycisk - - .
Ustawiania - i . - ‘7,- 0,3k
czasu Boskg 0 @04k

Poziom mocy

Zastosowanie

Wysoki \) - Gotowanie wody
- Pieczenie miesa mielonego
- Gotowanie kurczaka / indyka, ryb i warzyw
- Gotowanie cienkie plasterkéw miesa
Sredni )

- Pieczenie ciastai pieczywa cukierniczego
- Gotowanie zup lub ryzu

Srednio-niski LzJ

- Topienie mastai czekolady

Rozmrazanie ﬁ* - Rozmrazanie wszelkiego rodzaju mrozonek
Niski LzJ - Zmiekczanie mastai sera
- Zmigkczanie lodéw
- Rosniecie ciasta drozdzowego
30/ PL
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H Opis kuchenki

Akcesoria

Szklany talerz obrotowy

Uzywaj talerza szklanego przy kazdym gotowaniu.
Na szklanym talerzu zbieraC sie bedg wszystkie
soki z potraw i odpadajace z nich kawatki. W prze-
ciwnym razie potrawa rozleje sie po kuchence i
wyschnie. Talerz szklany mozna my¢ w zmywarce.
* Postaw talerz szklany na podstawie rolkowej.

Podstawa rolkowa

Podstawe rolkowg umieszcza sie pod talerzem
szklanym. Na podstawie rolkowej nie nalezy sta-
wiac niczego inneqo, niz talerz szklany. Podstawe
rolkowa myje sie ciepta wodg z mydtem co najmniej
raz w tygodniu.

Podstawe rolkowa nalezy bezpiecznie umocowac
W jej gniezdzie.

— "

W

Kratka do grilla

Metalowa kratka jest przeznaczona do uzytku w
trybie grillowania i mieszanym. Kratke do grilla
nalezy umiesci¢ na szklanej tacce. Zapobiegnie to
kapaniu ttuszczu na podstawe i uszkodzeniu pie-
karnika.

Naczynia do gotowania w
kuchenkach mikrofalowych

* Do gotowania uzywaj naczyn okragtych, a nie
eliptycznych czy prostokatnych. W przeciwnym
razie mikrofale bedg bardziej oddziatywac na
brzegi potrawy, ktére sie rozgotuja.

o Mikrofale przenikajg przez substancje takie jak
papier, plastik, szkio i ceramika nie wytwarzajac
w nich ciepta. W pewnych przypadkach wyko-
nane z tych materiatow naczynia moga nadawac
sie do gotowania.

* Mozesz uzy¢ nastepujacej metody, aby spraw-
dzi¢, czy naczynie, do ktdrego wlozysz potrawe
nadaje sie do gotowania w kuchence mikrofalo-
wej.

o Umies¢ puste naczynie z ustawiona w nim
szklanka petna wody na na szklanym talerzu w
kuchence mikrofalowej, anastepnie wybierzina
60 sekund uruchom poziom mocy Max. Naczyn,
ktére sie po tym nagrzaty, nie nalezy uzywac.
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31/ PL



H Opis kuchenki

Naczynia metalowe - folie

Naczynia metalowe odbijaja mikrofale z dala od
zywnosci. Dlatego nie nalezy ich uzywac, Matych
kawatkdw lub paskéw folii aluminiowej mozna uzy-
wac do przykrywania skrzydetek lub nézek, albo
czesci, ktore wystaja na brzequ, takich jak cienkie
korice stawow drobiu. Mozna takze uzywac pfa-
skich blach do pieczenia o gtebokosci na brzegach
mniejszej niz 1,5 cm, ale w takich przypadkach za-
miast folii nalezy uzy¢ pergaminu lub plastikowej
folii kurczliwe,

Naczynia szklane
Nie nalezy uzywac bardzo cienkich naczyn szkla-
nych ani krysztatowych z zawartoscig otowiu.,

Naczynia z tworzyw sztucznych -
torebki
Nie nalezy uzywac naczyn ani pokrywek z mela-

miny, a takze torebek uzywanych do zamrazania i
przechowywania Zywnosci.

Papier

Papier zadnego rodzaju nie nadaje sie do gotowa-
Nia przez dtuzszy czasy w kuchence mikrofalowej,
Spowoduje to, ze ogien papier sie zapali.

Naczynia drewniane lub wiklinowe

Nie nalezy uzywac¢ duzych naczyn drewnianych,
poniewaz energia mikrofalowa powoduje, ze
drewno wysychaikruszeje.
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Wktadanie zywnosci

¢ Najlepsze rezultaty osiaga sie rozktadajac jedze-
nie na talerzu. Mozna to 0siggnac na wiele spo-
sobdw, aby uzyskac lepsze rezultaty.

o |esli zamierzasz gotowac wiele elementdw tego
sameqo rodzaju (np. ziemniaki ze skérkami) roz-
16z je w formie kofa.

¢ Przy gotowaniu zywnosci o réznych ksztattach
i grubosciach, najmniejszy i najcienszy kawatek
pot6z na srodku naczynia. Dzieki temu ten kawa-
tek ugotuje sie jako ostatni.

¢ Jedzenie o niereqularnych ksztattach, np. ryby,
ukfadaj tak, aby ich ogony byty w srodku naczy-
nia.

e Przy przechowywaniu potraw w loddwce lub
podgrzewaniu ich utdz grube i geste na ze-
wnatrz, a cienkie i rzadsze do wewnatrz.

o (ienkie plasterki miesa uktadajjedne nadrugich.

o Grubszych sztuk, takich jak kietbasy i mieso sie-
kane, nie nalezy uktadac blisko siebie.

¢ Bulion i sosy odgrzewaj w oddzielnych naczy-
niach. Naczynia waskie i dtugie s3 lepsze od
szerokich i dtugich. Przy odgrzewania rosotu,
sosu lub zupy nie napetniaj nimi wiecej niz 2/3
pOjemnosCi naczynia.

o Jesli zamierzasz gotowac catg rybe, zréb w niej
kilka nacie¢, dzieki temu n ie popeka jej skérka.

o (fowe iogon ryby przykryj foligi aluminiowa, aby
ochronic je przed rozgotowaniem,

o Jesli uzywasz kurczliwej folii plastikowej, torebki
lub pergaminu, zréb w nich otwor lub nie zawija]
ich szczelnie, aby mogta ulecie¢ z nich para.

o Zywnos¢ w matych kawatkach ugotuje sie pre-
dzej niz duze kawatki, podobnie kawatki o requ-
larnych ksztattach ugotujg sie szybciej niz te o
ksztattach nieregularnych. Aby uzyskac najlep-
sze rezultaty potnij zywnos¢ na kawatki rownej
wielkosci i o reqularnych ksztattach.

Drobne sugestie

Rozmrazanie:

o Ksztatt opakowania moze wptynac na czas roz-
mrazania. Mrozonki w ptaskich, prostokatnych
paczkach rozmrazaja sie szybciej niz w gtebokich
naczyniach.

Do rozmrazania oddzielaj kawatki od siebie.
Dzieki temu inne kawatki fatwiej sie rozmroza.

o (zesci potraw, ktdre ogrzewaja sie pierwsze,
przykrywaj matymi kawatkami folii. Utrzymac
folie w miejscu pomoga drewniane wykataczki.

llo$¢é zywnosci

Im wiecej zywnosci, tym dtuzej trwa jej gotowanie.
Dwa razy wiecej zywnosci, to dwa razy diuzsze go-
towanie.

Wilgotnosé

(zas gotowania zalezy od ilosci sokéw w potra-
wie, bo mikrofale s3 wrazliwe na wilgo¢. Potrawy
naturalnie wilgotne (warzywa, ryby i dréb) gotuja
sie szybko i tatwo. Sugeruje sie dodanie wody przy
gotowaniu w kuchence mikrofalowej potraw su-
chych, takich jak ryz i fasola.

Skraplanie sie wilgoci

Wilgo¢ w produktach zywnosciowych moze cza-
sami powodowac skraplanie wewnatrz kuchenki
w trakcie gotowania. Jest to catkiem normalne.
W ogdlnosci zywnos¢ przykryta powoduje mniej
skraplania.

Cukier

Przy gotowania produktéw spozywczych, takich
jak budyn lub tarta, ktére zawierajg duzo cukru lub
masta, postepuj zgodnie z zaleceniami w ksiazkach
kucharskich do gotowania w kuchenkach mikro-
falowych. Jesli przekroczy sie zalecany czas go-
towania, mozna przypali¢ potrawe lub uszkodzi¢
kuchenke.

Kuchenka mikrofalowa / Instrukcja obstugi
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Zmniejszanie ci$nienia w zywnosci

Wiele produktdw spozywczych jest pokryte powtoka lub pokrywa. Moga one pekac pod cisnieniem, ktére
narasta w trakcie gotowania. Aby tego uniknac, trzeba podziurawi¢ powtoke lub pokrywe widelcem lub
nozem. Trzeba to stosowac do ziemniakdw, watrébek kurczecia, zéttek jaj, kietbasy i niektdrych owocow.

Mieszanie i obracanie potraw podczas gotowania
Mieszanie i obracanie potraw jest wazne, aby ugotowac wszystkie ich czesci réwnomiernie.

Rézne czasy gotowania

Zawsze na poczatku wyprdbuj minimalny czas gotowania i sprawdz, czy potrawa ugotowata sie, czy nie.
(zasy gotowania podane w tejinstrukcji sg wartosciami przyblizonymi. Czasy gotowania moga sie zmie-
nia¢ w zaleznosci od wielkosci i ksztattu potraw i naczyn.

Czas oczekiwania

Zawsze odczekaj jakis czas po wyjeciu potrawy z kuchenki, Odczekanie jakis czas po rozmrozeniu, goto-
waniu lub odgrzaniu jedzenia zawsze daje lepsze rezultaty. Poniewaz ciepto lepiej rozejdzie sie po po-
trawie. W kuchence mikrofalowej potrawy nadal gotuja sie przez pewien czas nawet po jej wytaczeniu.
Gotowanie trwa nadal nie z powodu dziatania kuchenki mikrofalowej, ale energii wewnatrz potrawy.
(zas, jaki warto odczekac, zalezy od potrawy. W pewnych przypadkach to tylko tyle, ile trwa wyjecie
potrawy z kuchenkii przetozenie jej na potmisek. Przy wiekszych potrawach moze to by¢ nawet 10 minut.

Grill
Przekre¢ pokretto w prawo i ustaw je na program (). Program ten sfuzy do grillowania cienkich pla-
strow miesa, stekdw, szasztykow, kebabu, kietbas i kawatkow kurczaka.

Tryb mieszany

Program ten jest potaczeniem trybow mikrofalowego i grillowania. W ramach tego trybu do wyboru s3
3 kombinacje wymienione ponizej. Kombinacje te sg dostosowane do przyrzadzania okreslonych dar i
procesu ich przygotowywania, dzieki czemu potrawy sg odpowiednio kruche.

Program Moc mikrofal Moc grilla Przeznaczenie

O %0 %100 Grill

7 Niska-srednia (%30) Wysoka (%70) | Ryby, ziemniaki, zboza

V3 Srednia (%49) Srednia (%51) | Pudding, omlet, pieczone
ziemniaki

Va2 Srednia-wysoka (%67) Niska (%33) Dréb
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Uzytkowanie kuchenki

1. Wtyczke przewodu zasilania kuchenki nalezy wkfadac tylko do gniazdek z uziemieniem.

2. Otwdrz przednie drzwiczki,

3. Potéz potrawe lub postaw naczynie z potrawg na obrotowym talerzu w kuchence.

4,0brd¢ przycisk ustawiania czasu w kierunku ruchu wskazéwek zegara, aby ustawi¢ zadany czas.
Najpierw przejdZ nieco poza zadany czas, aby poprawnie go nastawi¢, A potem wré¢ do zadanego
czasu.

5. Dokfadnie zamknij przednie drzwiczki. Zapali sie Swiatto w kuchence i kuchenka zacznie dziatac.
Kuchenka nie uruchomi sie, jedli drzwiczki nie sa zamkniete.,

6. Otwieranie drzwiczek co jakis czas, aby pomieszac lub sprawdzi¢ potrawe, moze zaktdcac proces
gotowania. Proces gotowania i odmierzanie nastawionego czasu zatrzymuija sie po otwarciu drzwiczek
i zostaja wznowione po ponownym ich zamknieciu.

7. Mozna zatrzymac dziatanie kuchenki otwierajac przednie drzwiczki w trakcie gotowania. Nie zapomnij,
aby ustawic czas na (0), jesli nie chcesz kontynuowac gotowania.

8. Po uptywie ustawionego czasu gotowania odezwie sie brzeczyk. Swiatto w kuchence zgasdnie i
gotowania zakoriczy sie automatycznie.

Tabela gotowania

Ze wzgledu na wiasciwosci gotowania w kuchence mikrofalowej, po zakoriczeniu gotowania odczeka]
jakis czas. Czas ten wynosi 5-10 minut dla potraw miesnych i 2-3 minuty dla warzyw.

Artykuly spozywcze Poziom mocy Czas gotowania
Miesa

S

Mielona wotowina 3-5minutdla~500g

()
Klopsiki () 9-12minutdla~ 5004
Hamburger () 4-5minutdla~500g
Steki (3 porcje 0 grubosci 0,5 cm) () 1,5-2,5 minut
Pieczer jagnieca, gicz lub topatka (Ww)- () 8-10minutdla~500g
Cielecina, gicz pieczona (W)- () 9-10minutdla~500¢
Jagniecina/ cielecina krojona w kostki (3-4 sztuki) (L) ~6-8 minut
Dréb
Kawatki kurczaka (1 piers) () 2-3,5minut
Kawatki kurczaka (1 nézka) (L) 1,5-2,5minut
Caty kurczak () 9-10minutdla~500g
Zapiekanka (dla 1 osoby) () 1,5-3 5minut
Piersindyka () 8-9minutdla~500g
Ryby i owoce morza
Filet/ plasterki (170-230q) () 1,5-2,5minut
Ryba w catosci () 7-9minutdla~500g
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¢ (zasy gotowania w tabeli podane s3 tylko w celach informacyjnych. Mozna gotowac dtuzej lub krdcej,

wedtug wiasnego smaku.

o Warto$ci podane w tabeli uzyskano w warunkach laboratoryjnych. Zmieniajac te czasy mozna odkryc¢
rézne smaki odpowiadajace swoim gustom i nawykom kulinarnym.

Tabela gotowania

Artykuty spozywcze Poziom mocy Czas gotowania
Jajai sery
Jaja sadzone () 1-2 minuty na jajko
Jajecznica () 45/-90 sek. aby stopi¢ masto,
potem 1-2 minuty najajko

Deser jajeczny ( krem karmelowy) 20 x 20 cm (L) 15-19 minut
Warzywa
Warzywa (dla 1 osoby) () 1,5-3 minuty
Zielona fasola () ~500g8-12 minut
Kapusta (Swiezo siekana) () 6-8minutdla~500g
Marchew (Swiezo siekana ) () 3-6minutdla~ 2004
Kukurydza (Swieze 2 kolby) () 5-9minut
Pieczarki ($wiezo siekane) () 2-3minutydia~230g
Ziemniaki (4 szt.po170-230q) () 10-15 minut
Szpinak (Swieze liscie) () 5-8 minutdla~500g
Piatki zbozowe
1/2 szybkie gotowanie ptatkéw owsianych (woda: 1 kubek) () 1-2 minuty
1/2 wolne gotowanie pfatkéw owsianych (woda: 1 kubek) (L) 2-4 minuty
1/2 kukurydzy puree (woda: 2 kubki) () 2-3minuty
Ciasta
Ciasto marchewkowe () 9-12 minut
Ciasto zwykte lub czekoladowe (w okragtym naczyniu) (L) 5-6minut
Okragty tort () 5-5,5minut
Mate ciasto w foremce () 2-2,5minut
Herbatniki (naczynie prostokatne) () 3-6 minut
Zupy/ napoje
dlalosoby () 2-3minut
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Rozmrazanie

Szybkie rozmrazanie potraw to jedna z najwiek-
szych zalet kuchenek mikrofalowych. Najpierw
usuf metalowe spinacze z torebkiz mrozonka i za-
stapic je nicig lub gumka. Przed wiozeniem do ku-
chenki otworz pudetko kartonowe, lub wykonane

Tabela rozmrazania zawiera wartosci przyblizone,
jako pomocne wskazowki,
Tabela rozmrazania

Prosze przeczytac informacje na temat rozmraza-
nia.

z podobnego materiatu. Przetnij lub p(zedziuraw Artykuty spo- Zalecany kg
plastikowe torebki lub opakowania. Jesli mrozonka | zyweze czas
jestopakowanaw folie metalowa, zdejmijjaiprze- |y o6 minut 5004
t6z potrawe do odpowiedniego naczynia. (Jezeli ——— :
mrozonka ma skérke, zdejmij ja.) Rozprostuj pla- | Miesomielone 8-10 minut 500g
stikowa torebke z mrozonka, aby zapewnic rowno- | Cynaderki 8-12 minut 1kg
mifilzr)e rozmrazanie. (Przy rpzmra;(zar)iq dulfy;h ka- | watrebka 6-7minut 5009
watkdw miesa, nie zapomnij przykryc cienkich cze- — ,
$ci drobiu w celu spowolnienia ich nagrzewania. W Eggg;yjag”'ece z | 1>-20minut 15-¢kg
przeciwnym razie czesci zewnetrzne wyschng lub , ,
nawet zaczna sie gotowac). Ste}fk zpoledwicy 20-25 minut 15-2kg
Zawsze stosuj krétkle czasy rozmrazania. Jegliroz- | oo .
mrozona potrawa jest w Srodku nadal zamrozona, E"ESE krojonew | 7-8minut 009
wi6z ja z powrotem do kuchenki mikrofalowej, aby | <%
jeszcze ja troche rozmrozi€. Nalezy przewidzie¢ | Filetzwolowiny 10-12 minut lkg
troche Czasu na kon('jycjlonovvar.]ie w trakcie roz- | sznycelcielecy 9-10 minut 500q
mrazania, bo rozmrazanie bedzie kontynuowane . )
w trakcie kondycjonowania (M!efo -m‘e)lone A5 minut >009
\ A , , Clelecina
(zas trwania rozmrazania zalezy od stopnia za- Stk il € Bt 00
mrozenia mrozonki. Jesli to mozliwe, obré¢ lub roz- | >*¢ 9EEY “ominu g
dziel mrozona potrawe w trakcie rozmrazania lub | Pleczenjagnieca, | 28-30 minut 2-2.3kg
kondycjonowania. giczlubtopatka
Caty kurczak 26-30 minut 1,2-15kg
Kawatki kurczaka 14-17 minut 1.2-15kg
Piers kurczaka (z 10-14 minut 1-15kg
koscia)
Kawatki kurczaka 9-10 minut 500¢
(nézka)
Kawatki kurczaka 8-12 minut 700q
(skrzydetko)
Kawatki indyka 14-16 minut 1-15kg
Pier$indyka (z 18-22 minuty 2-2,5kg
koscia)
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Odgrzewanie

Mozna szybko i skutecznie podgrzac reszte ugotowanej potrawy bez utraty jej Swiezosci i smaku.

Na czas odgrzewania przykryj potrawe pokrywkg lub nadajaca sie do kuchenek mikrofalowych folig
plastikowa, aby jej nie wysuszyc. Przykrycie potrawy zatrzyma w niej ciepto i przyspieszy odgrzewanie.
Takze pozwoli rozpryskéw. Kanapki i ciasteczka zawijaj w papierowe reczniki , ktére wchtong nadmiar
wilgoci, aby nie rozmiekty.

Z zasady rozkfadaj jedzenie w ptytkim naczyniu. Aby odgrzac potrawe, moze trzeba bedzie j3 od czasu do
Czasu pomieszac lub odwracic,

Tabela odgrzewania

Artykuly spozywcze Poziom mocy Czas gotowania
1porcja 1talerz () 2-3minut
1-2porcje Danie gféwne z sosem () 7-9 minut
2-4 porcje Grube plastry miesa takie jak hamburgery, plastry () 3-5minut

klopsa zawijanego
2-3porcje Cienkie plastry miesa takie jak stek (\) 2-3minut
2-3 Kawatki kurczaka (L)) 3-4 minut
2 porcje Zapiekanka () 9-12 minut
2 porcje Warzywa () 3-4 minut
1-2 Kukurydza () 3-4 minut
2-3 (iasteczka () 45-60 sekund
1 (ate ciasto () 3-7 minut
1-2 plastry Placek () 1-2 minuty
3-4 Kietbasa () 1-2minuty
4 Paréwka () 1-2 minuty
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ﬂ Czyszczenie i konserwacja

¢ Przed przystapieniem do czyszczenia kuchenki e Do czyszczenia wewnetrznej powierzchni drzwi-
wyjmij jej wtyczke z gniazdka. gzgk piekarnika uzyj gtadkiej i migkkiej gabki lub
o Do czyszczenia zadnej czesci kuchenki mikrofa-  Sclereczki,
lowej nie uzywaj srodkdw sciernych, wetny sta-
lowej, szorstkich sciereczek, ani zracych srodkow Do transportu;
chemicznych, takich jak siarka lub chlorek. * Wyjmij z gniazdka wtyczke przewodu zasilaja-
Cego urzadzenia.

Powierzchnie zewngtrzne o Zapakuj talerz szklany w taki sposéb, aby zapo-
o Aby oczysci¢ zewnetrzne powierzchnie ku-  biec peknieciu i przemieszczaniu sie wewnatrz
chenki, najpierw przetrzyj je miekka Sciereczkg ~ kuchenki. Jesli to konieczne, transportuj go od-
zwilzong ciepty woda z njyd’fem. Nastepnie wy-  dzielnie.
trzy) e do sucha miekka sciereczka : ~* Przymocujtasma przednie drzwiczki dokorpusu.
* Zadbaj,aby przez otwory wentylacyjnewodanie o 7abezpiecz przednia szybe, drzwiczki i panel
dostafa sie do wnetrza, aby zapobiec uszkodze-  przed uderzeniami
niu czesci wewnatrz kuchenki. Panel sterowania
kuchenki mikrofalowej czys¢ tylko wilgotna,
miekka Sciereczka.
¢ Nie uzywaj Srodkow czyszczacych, ani wiece]
mydta i wody. Moga one powodowac niespraw-
no$¢ mechanizmu sterowania.

¢ Transportuj kuchenke w normalnym potozeniu.
Nie opieraj jej bokiem ani tytem.

Powierzchnie wewnetrzne

Aby oczysci¢ powierzchnie wewnetrzne kuchenki:

oAby zmiekczy¢ zaschte plamy, wstaw szklanke z
woda i gotuj ja przez 2-3 minuty.

o QOczysci¢ powierzchnie wewnetrzne i sufit
miekka, namydlong Sciereczka. I znowu wytrzy;
je do sucha miekka Sciereczka.

o Aby usunac nieprzyjemne zapachy z wnetrza
kuchenki, przez kilka minut gotuj w kuchence
mieszanine wody i kilku tyzek stotowych soku z
cytryny.

oAby oczysci¢ wnetrze podstawy kuchenki, zdej-
mij obratowy talerz szklany i wyjmij podstawe
rolkowa. Umyj obrotowy talerz szklany i pod-
stawe rolkowa w wodzie z mydtem. Nastepnie
optuczjeiosusz.

o Przed uruchomieniem kuchenki doktadnie zatéz
podstawe rolkowg i obratowy talerz szklany.
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Drodzy Klienci,

Dziekujemy za zakup naszych produktow. JesteSmy przekonani, ze nasze urzadzenia beda
stuzyé przez lata. Kazdy produkt firmy Beko jest objety 2-letniem okresem gwarancji.

Warunki gwarancji Beko S.A. (mate urzadzenia AGD)

BEKO spotka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawskiej 366, wpisana do
rejestru przedsiebiorcow prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w
Warszawie, XllI Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem:
0000078147 (dalej: ,,BEKO”) udziela gwarancji jakosci (dalej: ,,Gwarancja”) na wprowadzone
przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty marki BEKO (dalej: ,,Urzadzenia”) osobom,
ktére nabyty te produkty (,,Uzytkownik”) na nastepujgcych warunkach:

|. ZAKRES OCHRONY.

BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad
produkcyjnych lub materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej:
»Wada”), ktére ujawnia sie w ciggu terminu okreslonego w czesci Il. niniejszych Warunkéw
Gwarancji (dalej: ,Okres Gwarancyjny”).

W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona
usunieta na koszt BEKO w sposéb uzalezniony od wtasciwosci wady, na zasadach i w zakresie
okreslonym w niniejszych Warunkach Gwarancji.

BEKO zobowiazuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub
wymiany Urzadzenia, badz tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw
Gwarancji zostanie rozpatrzona w inny sposéb uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.
Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Il. CZAS TRWANIA GWARANCII.

Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika.

11l. PROCEDURA ZGtOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem
przedstawienia przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajacego
oznaczenia niezbedne do jego identyfikacji (model, date zakupu).

Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkéw Gwarancji moga by¢ zrealizowane przez
Uzytkownika wytgcznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,Serwis”) po
uprzednim dokonaniu zgtoszenia na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 22 250 14 14.
Urzadzenie powinno by¢ odpowiednio zapakowane i zabezpieczone przez Uzytkownika na
czas transportu do punktu serwisowego Beko.

Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 14 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.
Jezeli czes¢ zamienna wymieniana w ramach uprawniefn wynikajgcych z niniejszych
Warunkéw Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym
mowa w punkcie 5 powyzej, moze ulec wydtuzeniu jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac



odpowiednio od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO. Informacje o spodziewanych
terminach napraw dostepne sg na Infolinii BEKO pod numerem 22 250 14 14. Po usunieciu
Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarancji jest:

- uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotagczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednie czyszczenie i konserwacje Urzadzenia;

- uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego. Urzadzenie nie jest
uzywane do celéw prowadzenia dziatalnosci gospodarczej lub w zastosowaniach eksploatacji
masowej, w szczegdlnosci w gastronomicznej dziatalnosci hoteli, restauracji i innych obiektow
turystyczno-rekreacyjnych lub zbiorowego zywienia. Stosowanie osprzetu zalecanego przez
producenta; brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione; brak
ingerencji w tabliczke znamionowa z numerem seryjnym Urzadzenia.

Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

- wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

- normalnego zuzycia elementéw eksploatacyjnych tj. akumulatory, baterie, noze, filtry,
zaréwki, szczotki, itp.;

- czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
Uzytkownik Urzadzenia we wtasnym zakresie i na swoj koszt, w tym: instruktazu dotyczgcego
obstugi Urzadzenia, instalacji oraz regulacji urzadzenia.

- usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewtasciwego uzytkowania,
niedbalstwa, przypadkowego uszkodzenia Urzgdzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub
dokonania jakichkolwiek zmian, ktére majg wptyw na niewtasciwe dziatanie Urzadzenia, i
ktére naprawiane byly przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych
z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione w Instrukcji Obstugi Urzadzenia;
uszkodzern  mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen
spowodowanych dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek
dziatania sit zewnetrznych (do ktorych zalicza sie w szczegdlnosci wytadowania
atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego rodzaju awarie domowej instalacji wodno-
kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie zanieczyszczen lub ciat
obcych do Urzadzenia, zakamienienia (proces odkamieniania musi byé przeprowadzany
zgodnie z instrukcja obstugi z uzyciem odpowiednich $rodkéw czyszczacych) elementéw ze
szkta, plastiku oraz porcelany; odbarwien Urzadzenia lub poszczegdlnych jego czesci;

- usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach,
ktére sg niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami
powszechnie obowigzujacych przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm;

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzadzer zakupionych od dnia 01.03.2019
r. Gwarant oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie
wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajgcych z przepiséw o
rekojmi za wady rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.
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