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Liitfen dnce bu kilavuzu okuyun!

Degerli Misterimiz,

Grundig Grandnd tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz. Yiksek kalite ve teknoloji ile tre-
tilmis olan Grtntndzin size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun igin, bu kilavuzun
tamamini ve verilen diger belgeleri Grin kullanmadan 6nce dikkatle okuyun ve bir
basvuru kaynagi olarak saklaymn. Uriinii baska birisine verirseniz, kullanma kilavuzunu
da birlikte verin. Kullanma kilavuzunda belirtilen tim bilgi ve uyarilar dikkate alarak
talimatlara uyun.

Bu kullanma kilavuzunun baska modeller igin de gecerli olabilecegini unutmayin. Mo-
deller arasindaki farklar kilavuzda acik bir sekilde belirtilmistir.

Sembollerin anlamlan
Bu kullanma kilavuzunun gesitli kisimlarinda asagidaki semboller kullanilmistir:

[i] Cihazin kullanimiyla ilgili dnemli bilgiler ve faydal tavsiyeler.

UYARI: Can ve mal givenligiyle ilgili tehlikeli durumlar
konusunda uyarilar.

Il
Q f Gida ile temasa uygundur.
A\d

w Cihaz, elektrik kablosunu veya elektrik fisini suya ya da diger sivilara batirmayin.

& UYARI: Sicak yzeylerle ilgili uyari.

\ GERi DONUSTURULMUS &
\ GERi DONUSTURULEBILIR
) ke

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB icermez.
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n Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

Bu bolimde, yaralanma ya da mad-
di hasar tehlikelerini onlemeye yar-
dimci olacak guvenlik talimatlarr yer
almaktadrr.

Bu talimatlara uyulmamasi halinde
her trli garanti gecersiz hale gelir.

1.1 Genel giivenlik
eBu cihaz, uluslararasi gtvenlik
standartlarina uygundur.

eBu cihaz, evde ve asagidakiler
gibi uygulamalarda;

- Dikkanlarin, ofislerin ve diger
calisma ortamlarinin  personel
mutfaklarinda;

- Giftlik evlerinde,

- otel, motel ve diger konaklama
mekanlarinda musteriler tarafin-
dan,

- pansiyon turt mekanlarda, kul-

lanilmak Uzere tasarlamistir.

¢ Bu cihaz 0-8 yas arasI ¢ocuklar
tarafindan kullanilamaz. Cihaz,
yalnizca 8 ve (zeri yasindaki
cocuklar tarafindan gozetim al-
tinda kullanilabilir. Bu cihaz, de-
netim saglanmasi veya cihazin
guvenli bir sekilde kullaniimasi
ve Karsllasilan tehlikelerin an-

lasiimasi ile ilgili bilgi verilmesi
durumunda, fiziksel, isitsel veya
akli yetileri sinirli veya tecriibe
ve bilgi eksikligi olan kisiler ta-
rafindan kullanilabilir.

e Temizlik ve kullanici bakimi, 8
yasindan buytuk olmayan ve go-
zetim altinda olmayan gocuklar
tarafindan yapiimamalidir.

e Cocuklar gozetim altinda olsalar
bile cihazla oynnamalaria izin
vermeyin.

e Uriinii ve Griin kablosunu 8 ya-
sindan kiguk cocuklarin erise-
meyecedi bir yerde saklayin.

ePisirme cihazlari, (varsa) tuta-
maklarini sicak sivilarin dokul-
mesini engelleyecek sekilde
konumlandirin ve sabit olarak
yerlestirin.

e Cihazin Uzerinde belirtilen ge-
rilimin, evinizdeki sebeke geri-
limiyle ayni oldugundan emin
olun.

e Cihaz! toprakli prizde kullanin.

¢ (Cihazi uzatma kablosuyla kul-
lanmayin.

e Cihazinizi finn ve ocak gibi IsI
kaynaklarinin tzerine veya yaki-
nina yerlestirmeyin.
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Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

e Elektrik kablosunun hasar gor-
mesini onlemek icin sikismasinl,
kivrilmasini veya keskin kenar-
lara strtinmesini engelleyin.

e Cihazin fisini cikartirken kablo-
sundan gekmeyin.

e Cihazi veya elekirik kablosunu
suya daldirmayin.

e Cihazi elektrik fisine bagliyken
g0zetimsiz birakmayin.

e Cihazi parcalarina ayirmayin.

e Sadece orijinal pargalar veya
Uretici tarafindan tavsiye edilen
parcalar kullanin,

e Cihaz! temizlemeden oOnce fisini
prizden gekin ve temizlik sonra-
sinda ttm pargalarini tamamen
Kurutun.

e Cihazi Temizlik ve Bakim bolu-
mindeki talimatlara uygun ola-
rak temizleyin.

eYangin tehlikesinden dolayi ci-
haza blyuk pargall yiyecekler
koymayin.

e Elleriniz nemli veya islakken, ci-
hazin fisine dokunmayin.

e Cihazi nemli ortamlarda kullan-
mayin.

e Cihazi, kullanimda ve icerisin-

deki yag sicakken hareket ettir-
meyin.

e (Cihaz! patlayici veya yanici or-
tamlarin ve maddelerin bu-
lundugu yerde veya yakininda
kullanmayin.

e Yanma riskini onlemek igin sicak
ylzeylere temas etmeyin.

e Cihazi ¢ocuklarin ulasamaya-
cagi guvenli bir yerde sogumaya
birakin.

e(ihaz calisirken hava giris ve
hava cikis deliklerini kapatma-

yin.
e (Cihaz kullanimdayken dzerine
egilmeyin. Kullanim sirasinda
cihazdan sicak hava yukselir!

¢ Cihaz kullanim sirasinda isinr.
Yanma riskini onlemek icin sicak
ylzeylere temas etmeyin.

e Kullanim sirasinda odanin yeterli
havalandiriidigina emin olun.

eYangin gikmas! durumunda ci-
hazin fisini prizden cekin.

e tlektrik carpma tehlikesinden
otdrt cihazin Uzerine su dok-
meyin.

e(Cihazi harici bir zamanlayici
veya ayri bir uzaktan kumanda

Az Yagli Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

sistemiyle calistirmayin.

e Cihaz ile birlikte sadece saplari
yalitimli metal mutfak esyalari
kullanin.,

e Cihaz calisirken veya sicakken
cihazin (zerine higbir sey koy-
mayin.

e[sitma elemaninin yizeyi kulla-
nimdan sonra artik I1slya maruz
kallr.

eBaglantlyl kesmek icin zaman-
layici kadranini ve sicaklik kad-
ranini kapall konumuna getirin.
Ardindan fisi prizden ¢ikarin.

e Ambalaj malzemelerini sakliyor-
saniz ¢ocuklarin ulasamayacag|
bir yerde muhafaza edin.

e Gi¢ kablosu hasarlanirsa teh-
likeyi Onlemek icin kablo degi-
simi Uretici, servis veya benzeri
uzman Kisiler tarafindan yapil-
malidir.

1.1 AEEE Yonetmeligine Uygunluk ve
Atik Uriiniin Elden Gikariimasi

X

Bu irtin T.C. Gevre ve Sehircilik Bakanligi
tarafindan yayimlanan “Atik elektrikli ve
Elektronik esyalarin Kontroll
Yonetmeligi'nde belirtilen zararli ve ya-
sakli maddeleri icermez.

AEEE Yonetmeligine uygundur. Bu Uriin, geri do-
nisimli ve tekrar kullanilabilir nitelikteki yiksek
kaliteli parca ve malzemelerden dretilmistir. Bu
nedenle, UrdinG, hizmet 6mriinin sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dontistimu igin bir top-
lama noktasina gétiirtin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime sorun.  Kullaniimis
urtinleri geri kazanima vererek gevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimet olun.

1.2 Ambalaj bilgileri

Uriintin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz

"“ geregi geri dontstlrilebilir malze-
@ | melerden tretilmistir. Ambalaj atigini
evsel veya diger atiklarla birlikte at-

mayin, yerel otoritenin belirttigi ambalaj toplama
noktalarina atin.

1.3 Eneriji tasarrufu igin yapiimasi
gerekenler

Kullanim sirasinda  kilavuzda tavsiye edilen
strelere uyun. Kullanimdan sonra cihazin fisini
prizden cikarin.
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Az Yagh Pisiriciniz

4
53
" :
| [

Cihazin (izerindeki isaretler veya (riinle birlikte verilen diger belgelerde belirtilen degerler, ilgili standartlara uygun
olarak laboratuvar kosullarinda elde edilmistir. Bu degerler, cihazin kullanimina ve ortam kosullarina gore degisiklik
gosterebilir. Glic degerleri 230 V gerilimde test edilmistir.

Az Yagli Pisirici / Kullanim Kilavuzu 7 /TR



. Dijital Kontrol Paneli
. Kapak Agma Butonu

1

2

3. Tutamak
4. Hava Cikisi
5. G Kablosu
6. Pisirme Haznesi
7. Govde

8. Kapak

9. Cikanlabilir Tel
10. Pisirme Rafi

Teknik veriler

Giic Kaynag 220-240V ~ 50-60 Hz
Giig Tiiketimi 2400-2850 W
Hazne Kapasitesi | 7,0 L
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Az Yagli Pisirici / Kullanim Kilavuzu



Kullanim

3.1 Kullanim amaci

Cihaz sadece evde kullaniimak (izere tasarlanmistir, profesyonel kullanim igin uygun degildir.
0 Cihazi ilk kez kullandiginizda biraz duman ¢ikarabilir. Bu durum normaldir.

3.2 Cihazin kullamima hazirlanmasi
e Cihaz dik konumda dengeli, diz, temiz, kuru ve kaymayan bir yiizeyde kullanin.

N N\

AN J

ik kullanmdan 6nce cihazn ambalaj Gikanlabilir pisirme haznesini (6) tutamak-  Hazne (6) igerisinde bulunan pisirme rafini
malzemelerini sokiin ve cihazi dliz, temiz larindan (3) sikica kavrayin; daha sonra  (10) pisirme haznesinden (6) ¢ikarin.
bir calisma alanina yerlestirin. hazneyi (6) gbvdeden (7) gikarin.

Gikarllabilir pisirme haznesini (6) ve pisir- Pisirme rafini (10) pisirme haznesine (6) ~ Temizlikten sonra pisirme haznesi (6)
me rafini (10) sabunlu ilik su ile temizleyin. ~ yerlestirin. ve pisirme rafini (10) gdvdeye (7) takin.
Sonrasinda cihazin dis ylzeyini ve yikadigi- Cihaziniz kullanima hazirdir.

niz parcalan tamamen kurutun.

0 ilk kullanim icin cihazi herhangi bir pisirme moduna getirin ve ayarlanabilen en yilksek sicak-
lija ayarlayip 10 dk malzeme eklemeden galistirin.

Az Yagl Pisirici / Kullanim Kilavuzu 9/TR



Kullanim

3.3 Dijital Kontrol Paneli ve LED Ekran

. Buhar Izgara
Pmme Destekli Modlu Aciklama
Pisirme | Pisirme
Kirmizi et tlirlerine dzel olarak olusturulmus bu programi
F Var 1 Vary lenabilisiniz.
Kiimes hayvanlari igin dzel olarak olusturulmus bu programi
Tavak | Var VA lanabilirsiniz
Balik Var Var Deniz Grlinlerini bu programda pisirebilirsiniz.
Hamur Var Yok Kek, ekmek gibi hamur isleri icin 6zel olarak olusturulmus bu
Isi programi kullanabilirsiniz
Sebzeler igin dzel olarak olusturulmus bu programi
Sebze | Var 1 Yok lanabilirsiniz
Pilav Yok Yok Piring ve bulgur pl!e_lv[hlazwlamak icin Ozel olarak olusturuimus bu
programi kullanabilirsiniz.
Patates Yok Yok Patates kizartmak igin bu programi kullanabilirsiniz.
Yavas Yok Yok Sulu yemek hazirlamak icin dzel olarak olusturulmus bu program
Pisirme kullanabilirsiniz.
Et Tavuk Balik Hamur Sebze Pilav Patates Ya_vas
Pisirme

) @ ¢
O

Az Yagl Pisirme

Izgara Modlu

Pisirme

s v ve 9w o ) =
o £ S E S5 E =] £ ~
5= nE O S n 54 ©
=
22 SR SEE = & S
< < S5 =

= = % O%XTFE 3 = S
g 2 0 o X 2 g &
] c D n o I3 o
o O e = ©

(%] o o
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Kullanim

3.4 ilk kullanim dncesi uyarilar

e Cihaz calisirken kapagin (8) acilmasi durumunda, hava c¢ikisindan (4) ve pisirme
haznesinin (6) Ust kismindan sicak buhar yayilacaktir. Bu nedenle yiiksek sicakliktaki
A buhardan yanmamak igin dikkatli olun.

e Cihazi ylksek sicaklikta kullanirken, pisirme haznesinin (6) tutamak (3) disindaki
bolgelerine direkt temasta bulunmamak icin dikkat edin.

0 Pisirme rafi (10) genel olarak en iyi kizarma ve pismeyi saglar. Her tiirlli tariflerinizde ve kizart-
malarinizda pisirme rafinin (10) kullaniimasi 6nerilir.

3.5 Galistirma

3.5.1 Program se¢cme ve baslatma

Uriin calistinldiktan sonra farkii bir programa gegmek isterseniz “baslat/durdur” butonuna
3sn basili tutun.

e Ekranda sectiginiz pisirme fonksiyonlarina gére otomatik ayarlanmis sicaklik ve siireler
verilmistir. Dilerseniz bu sicaklik ve stireleri degistirebilirsiniz.

e Pisirmeyi iptal etmek igin “baslat/durdur” butonuna 3 saniye baslli tutun. Sectiginiz pisirme
programi iptal olacakiir.

e Pisirme fonksiyonu secimi yapiimadi§i takdirde, 120 saniye sonra cihaz otomatik kendini
korumaya alip sadece ‘baslat-durdur’ butonu yanip sénmektedir. Bu butona tekrardan
basarak pisirme programlarini dijital kontrol panelinde (1) gorehbilirsiniz.

Az Yagli Pisirici / Kullanim Kilavuzu 11/1R



Urtinii fise takin, ardindan gelen menii iize- istenilen program ve program modu se- Program _segiminin ardindan “Sicak-
rinden yanip sénen “Program Segme 8= cildikten sonra “BasIaT/DurakIatNl” sim- lik/Stire G@” simgesine basarak sicak-
simgesine tekrarli bir sekilde basarak iste- gesi yanip soner. Eger program degistiril- ik degerini ve pisirme sUresini ayarlaya-

didiniz programa ulasabilirsiniz. Tercihinize mek istenirse tekrardan program se¢me bilirsiniz. Yanip sonen “Baslat/Duraklat
bagli olarak, yapilacak segim sonrasi prog- simgesine basilarak diger programlardan (d [k simgesine basarak pisirme islemi-
raminiz buhar destekli ya da 1zgara modlu  biri segilebilir. ni baslatabilirsiniz.

pisirmeye uygunsa, pisirmeden Gncesi pi-

sirme modu butonuna basiniz.

3.5.2 Sicaklik ve zaman ayari

Sicaklik veya stire ayari yapabilmek icin @ﬁl simgesine basin. Sirastyla 6nceden belirlenmis sicaklik ve

zaman degerlerini gérebileceksiniz. @ veya @ butonlarina basarak sicaklig ve stireyi istenilen de-
(ere getirebilirsiniz.

e Pisirme rafindaki (10) silikon yiiksek sicakliga dayanikli, gida ile temasa uygun malzemeden
Uretilmistir. Hazne kaplamasinin gizilmesini dnlemektedir. Bu nedenle yiyecek pisirirken
yerinden ¢ikmadigina emin olun.

e Pisirme haznesini (6) gekerken igindeki sicak buhara dikkat edin, yiksek sicaklikta
oldugundan ellerinizle tutamak disindaki bélgelere dokunmayin.

e Pismis yiyecekleri ¢ikarmak icin cihazin i¢ yizeyine zarar vermeyecek yardimel bir alet
(masa vb.) kullanin,

3.6 Pisirme
0 Daha iyi sonuclar alabilmeniz icin pisireceginiz yiyecedi pisirme haznesine yerlestirmeden

once az miktarda yag ile harmanlayin veya bir firca yardimiyla yiyeceginizin iizerine yag sirtn.

A Cikarilabilir pisirme haznesini (6) tutamaklari (3) haricinde sicakken tutmayin

12 /TR Az Yagli Pisirici / Kullanim Kilavuzu



B Kullanim

Kapak agma butonuna (2) basarak pisirme Yiyecekleri pisirme haznesinin (6) igerisine Cihazinizi prize takin ve istediginiz pisir-

haznesinin (6) igerisine pisirme rafini (10) yerlestirin ve ardindan kapag (8) kapatin me programini segin. Ardindan pisirme

yerlestirin. modunu segin ve pisirme islemini bas-
[atin.

~

J

Secilen pisirme siresi doldugunda uyari Kapag (4) acin ve yiyeceklerde kizariklik/ islem tamamlandiktan sonra pisirme-

sesi duyulur ve cihazinin otomatik olarak pi- donukluk/pisip pismedidini kontrol edin. haznesini (10) tutamaklarindan (3) tu-
sirme islemini bitirir. llave pisirme gerekiyorsa pisirme siiresi- tarak cihazdan cikarp, pisirdiginiz
ni biraz daha uzatabilirsiniz. yiyecekleri bir kaseye veya tabada bo-

saltabilirsiniz.

e Pisirme isleminin esit olmasini sadlamak igin, pisirme isleminin ortasinda Gnceden
ayarlanmis uyart ile pisirme haznesini (6) dikkatli bir sekilde gévdeden (7) cikartip sallayin
veya pisen yiyeceklerin yonind hazneyi (6) ve pisirme rafini (10) ¢cizmeyecek bir masa
yardimiyla gevirin.

e Uzun bir pisirme islemi yapiyorsaniz veya daha ¢itir sonuglar istiyorsaniz bu islemi kendiniz
daha sik yapin.

Pisirme esnasinda ve sonrasinda pisirme haznesinin (6) ylizeyi sicak olacag icin, pisirme
haznesini (6) ve pisirme rafini (10) cihazin dis ylizeyine temas ettirmeyiniz.

Az Yagl Pisirici / Kullanim Kilavuzu 13/1R



Kullanim

eYiyecekleri cikarilabilir pisirme haznesinden (6) cikarmadan 6nce 5 ila 10 saniye
dinlenmesini bekleyin.

0 eiri veya yumusak yiyecekleri cihazin i¢ yiizeyine zarar vermeyecek sekilde pisirme
haznesinden (6) ¢lkarmak igin masa kullanin,

* Bir parti yiyecek hazir oldugunda, irtin bir baska parti i¢in aninda kullanima hazirdir

« (riinii tezgahinizda hava cikis (4) kanallarini kapatacak sekilde yerlestirmeyin.

f e Cevirme islemi esnasinda cihazin ¢ok sicak olabilecegini unutmayin.
e Cihaz Uizerine baska bir drtin yerlestirmeyin.

3.6.1 Et

3.6.1.1. Az Yagh Pisirme Modu

Kapak acma butonuna (2) basarak pisi-  Cihazinizi prize takin. Baglat/duraklat Il Pisirmek istedidiniz yiyeceginizi mend-
me haznesinin (6) icerisine pisirme rafini simgesi yanip sonecektir. Pisirme igin kul- ~ den belirleyebilmek ya da hazr mend-
(10) yerlestirin. Ardindan yiyecekleri pisirme lanilacak {iriinii tayin edebilmek icin bas-  den segebilmek igin program segme =
haznesinin (6) icerisine yerlestirin ve cihaz-  |at/duraklat P> Il simgesine basarak trtinii~~ diigmesine tekrarli olarak basin.

zin kapagini (8) kapatin bekleme modundan cikarin.

14 /TR Az Yagli Pisirici / Kullanim Kilavuzu



B Kullanim

Et yiyecedi ozelinde tanimlanmis menlye
ulasabilmek igin program segme 8= sim-
gesine 1 kere basiniz. Yiyeceginizi az yagl
pisirme modunda pisirmek igin az yagli pi-
sirme @ simgesine basiniz.

Az yagli pisirme modunu sectidinizde, be-
lirlemis ideal sicaklik ve stireyi azaltma —
Jarttirma -+ simgeleriyle kendinize gore
belirleyebilirsiniz. Sicaklik veya siire aya-
11 yapabilmek igin G@ simgesine basin.
Tercihlerinizi tamamladiktan sonra siireci
baslatmak icin baslat/duraklat > Il simge-
sine basin.

Cihaz belirlenen stirenin yarisina geldi-
gince ‘bip’ sesi ve ekranda ‘stir’ uyarisi
ile karsilacaksiniz.

Bu uyart ile karsilastiginizda, kapak agma
butonuna basin ve tutamaklardan sikica
kavrayarak pisirme haznesini (6) yerin-
den ¢ikarn. Homojen pisirmeyi sagla-
mak icin pisirme haznesini (6) sallayin ya
da pisirilen yiyeceklerin yonlini gevirin.
Bu periyodu gegmek istiyorsaniz baslat/
duraklat P> Il simgesine basarak ilerlete-
bilirsiniz.

Pisirme haznesini (6) tekrardan gdvdeye
yerlestirip kapagini kapatin. Dijital Kontrol
panelinde, baslat/durakiat Il simgesine
basin ve pisirme stirecinin devam etmesi-
ni saglayin.

Pisirme siireci tamamlandiginda, ‘bip’ se-
siyle uyarilacak ve ekranda sicak tutma
fa) simgesinin yandigini géreceksiniz. Bu
sembolle birlikte 30 dk'lik sicak tutma peri-
yodunu temsil etmektedir. Sicak tutma bo-
yunca yiyeceginizi istediginiz zaman alabi-
lirsiniz.

Segilen pisirme suresi, sicak tutma peri-
yodunu da tamamladidinda uyan sesi du-
yulur ve cihazinin otomatik olarak pisirme
islemini bitirir. Ekranda --:--* sembol(i go-
rindr.

Kapak agma butonuna basip kapagdi agin
ve yiyeceklerde kizarklik/donukluk/pisip
pismedigini kontrol edin. ilave pisirme
gerekiyorsa pisirme stiresini biraz daha
uzatabilirsiniz.

i$lem tamamlandiktan sonra pisirme ra-
fini tutamaklarindan tutarak cihazdan ¢i-
karip, pisirdiginiz yiyecekleri bir kaseye
veya tabaga bosaltabilirsiniz.

Az Yagli Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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3.6.1.2. Az Yagh + Izgara Pisirme Modu

-~

Kapak agma butonuna (2) basarak pisir-
me haznesinin (6) icerisine pisirme rafini
(10) yerlestirin. Ardindan yiyecekleri pisirme
haznesinin (6) igerisine yerlestirin ve cihaz-
zin kapagini (8) kapatin

Cihazinizi prize takin. Baslat/duraklat W1
simgesi yanip sonecektir. Pisirme igin kul-
lanilacak (irinti tayin edebilmek icin bas-
lat/duraklat P> Il simgesine basarak irtin(i
bekleme modundan ¢ikarin.

Pisirmek istediginiz yiyeceginizi men(i-
den belirleyebilmek ya da hazir megu_—
den secebilmek icin program segme 8=
diigmesine tekrarli olarak basin.

4 N\

Ve

Ve

Et yiyecedi ozelinde tanimlanmis menliye
ulasabilmek igin program segme 8= sim-
gesine 1 kere basiniz. Yiyeceginizi Az Yag-
Il + Izgara modunda pisirmek icin 1zgara

modlu pisirme @ simgesine basiniz.

lzgara modunu  segtiginizde, belirlemis
ideal sicaklik ve slireyi azaltma — /art-
tirma + simgeleriyle kendinize gore be-
lirleyebilirsiniz. Sicaklik veya stire aya-
11 yapabilmek icin G@ simgesine basin.
Tercihlerinizi tamamladiktan sonra siireci
baslatmak icin baslat/duraklat P> Il simge-
sine basin.

On 1sitma periyodu Q@ baslayacaktr. Yi-
yecekleri pisirme haznesi (6) icerisine yer-
lestirin. Ardindan kapagi (8) kapatin ve
baslat/duraklat P> Il simgesine tirtintin pi-
sirme modunu baslatin.

Cihaz belirlenen sirenin yarisina geldi-
gince ‘bip’ sesi ve ekranda ‘stir’ uyarisi
ile karsilacaksiniz.

Bu uyar ile karsilastiginizda, kapak agma
butonuna basin ve tutamaklardan sikica
kavrayarak pisirme haznesini (6) yerin-
den cikarin. Homojen pisirmeyi sagla-
mak igin pisirme haznesini sallayin ya
da pisirilen yiyeceklerin yonln gevirin.
Bu periyodu gegmek istiyorsaniz baslat/
durakiat P Il simgesine basarak ilerlete-
bilirsiniz.

0 On Isitma periyodu ﬁ& etinizi mihrleyerek etinizin suyunu korumak igin yardimet olacakdrr.
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Pisirme haznesini (6) tekrardan gévdeye
yerlestirip kapagini kapatin. Dijital Kontrol
panelinde, baslat/durakiat P Il simgesine
basin ve pisirme stirecinin devam etmesi-
ni saglayin.

Pisirme sireci tamamlandiginda, ‘bip’ se-
siyle uyarlacak ve ekranda sicak tutma
) simgesinin yandigini géreceksiniz. Bu
sembolle birlikte 30 dk'lik sicak tutma peri-
yodunu temsil etmektedir. Sicak tutma bo-
yunca yiyeceginizi istediginiz zaman alabi-
lirsiniz.

Segilen pisirme suresi, sicak tutma peri-
yodunu da tamamladiginda uyan sesi du-
yulur ve cihazinin otomatik olarak pisirme
islemini bitirir. Ekranda '--:--* sembolli go-
rindr.

3.6.1.3. Az Yagh + Buhar Destekli Pisirme Modu

Kapak agma butonuna basip kapagi agin
ve yiyeceklerde kizarklik/donukluk/pisip
pismedigini kontrol edin. ilave pisirme
gerekiyorsa pisirme stiresini biraz daha
uzatabilirsiniz.

islem tamamlandiktan sonra pisirme ra-
fini tutamaklarindan tutarak cihazdan ¢i-
karip, pisirdiginiz yiyecekleri bir kaseye
veya tabaga bosaltabilirsiniz.

J

Kapak agma butonuna basarak pisirme
haznesine ulasin. ‘Max’ isaretine kadar pi-
sirme haznesinin igine su koyunuz.

Pisirme rafinin icine yerlestirin ve Griinin
kapagini kapatin.

Cihazinizi prize takin. Baslat/duraklat W1
simgesi yanip sonecektir. Pisirme igin kul-
lanilacak drtindi tayin edebilmek icin bas-
lat/duraklat P> Il simgesine basarak tirtin(i
bekleme modundan ¢ikarin.

Pisirmek istediginiz yiyeceginizi men(i-
den belirleyebilmek ya da hazir mer_m_—
den segebilmek igin program segme 8=
diigmesine tekrarli olarak basin. Et yiye-
cegi 6zelinde tanimlanmis mentye ula-
sabilmek igin program segme 8= sim-
gesine 1 kere basiniz.

Az Yagli Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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Uriiniintizii Az Yagli + Buhar Destekli mo-
dunda pisirmek i¢in buhar destekli modiu
pisirme @ simgesine basiniz.

Buhar Destekli modlu pisirme modunu seg-
tiginizde, belirlemis ideal sicaklik ve stireyi
azaltma — /arttirma + simgeleriyle kendi-
nize gore belirleyebilirsiniz.

Sicaklik veya stire ayari yapabilmek igin
G@ simgesine basin. Tercihlerinizi ta-
mamladiktan sonra sireci baslatmak icin
baslat/duraklat P> Il simgesine basin. Bu-
har destekli pisirme baslatildiginda, su si-
cakligini suyun  buharlasma  sicakligina
ulastirmak igin 6n 1sitma periyodu  bas-
layacakr.

On 1stma periyodu tamamlandiginda
Uriinin pisirme rafina  yiyeceginizi yer-
lestirin. Ardindan kapadl  kapatin ve
Pl simgesine basarak pisirme modu-
nu baslatin.

Belirlediginiz siire ortasinda ‘bip’ sesiy-
le uyarilip ekranda ‘stir’ uyarisi ile karsi-
lasacaksiniz.

o On 1stma periyodu ﬁ@ suyun sicakligini buharlasma sicakligina glkarmaniza yardimet olacakir.

Bu uyar ile karsilastiginizda, kapak agma
butonuna basin ve tutamaklardan sikica
kavrayarak pisirme haznesini (6) yerinden
cikarin. Homojen pisirmeyi sadlamak igin
pisirme haznesini (6) sallayin ya da pisiri-
len yiyeceklerin yoniindi gevirin. Bu periyodu
gegmek istiyorsaniz baslat/duraklat simge-
sine P I basarak ilerletebilirsiniz.

Pisirme haznesini (6) tekrardan govdeye
yerlestirip kapagini kapatin. Dijital Kontrol
panelinde, baslat/duraklat simgesine P I
basin ve pisirme stirecinin devam etme-
sini saglayin.

Pisirme stireci tamamlandiginda, ‘bip’
sesiyle uyarilacak ve ekranda sicak tut-
ma 28 semboliiniin yandigini gorecek-
siniz. Bu sembolle birlikte 30 dk’lik sicak
tutma periyodunu temsil etmektedir. Si-
cak tutma boyunca yiyeceginizi istedigi-
niz zaman alabilirsiniz.
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Secilen pisirme stiresi, sicak tutma periyo-
dunu tamamladiginda uyar sesi duyulur ve
cihazinin otomatik olarak pisirme islemini
bitirir. Ekranda ‘--:--* sembolii grun(ir.

3.6.2 Tavuk

Kapak agma butonuna basip kapadi agin
ve yiyeceklerde kizarklik/donukluk/pisip
pismedigini kontrol edin. ilave pisirme ge-
rekiyorsa pisirme siresini biraz daha uza-
tabilirsiniz.

3.6.2.1 Tavuk - Az Yagh Pisirme Modu
Tavuk Az Yagli Pisirme Modu icin “3.6.1.1. Az Yagl Pisirme Modu” adimlarini takip edin.

3.6.2.2 Tavuk - Az Yagh + Izgara Pisirme Modu

islem tamamlandiktan sonra pisirme ra-
fini tutamaklarindan tutarak cihazdan ¢i-
karip, pisirdiginiz yiyecekleri bir kaseye
veya tabaga bosaltabilirsiniz.

Tavuk Az Yagli + Izgara Pisirme Modu icin “3.6.1.2. Az Yagh + Izgara Pisirme Modu” adimlarini takip

edin.

3.6.2.3 Tavuk - Az Yagh + Buhar Destekli Pisirme Modu
Tavuk - Az Yagh + Buhar Destekli Pisirme Modu igin “3.6.1.3. Az Yagh + Buhar Destekli Pisirme

Modu” adimlarini takip edin.

3.6.3 Balik

3.6.3.1 Balik — Az Yagh Pisirme Modu
Balik - Az Yagl Pisirme Modu igin “3.6.1.1. Az Yagl Pisirme Modu” adimlarini takip edin.

3.6.3.2 Balik — Az Yagh + Izgara Pisirme Modu

Balik - Az Yagl + Izgara Pisirme Modu igin “3.6.1.2. Az Yagh + lzgara Pisirme Modu” adimlarini takip

edin.

3.6.3.3 Balik — Az Yagh + Buhar Destekli Pisirme Modu
Balik - Az Yagl + Buhar Destekli Pisirme Modu i¢in “3.6.1.3. Az Yagh + Buhar Destekli Pisirme

Modu” adimlarini takip edin.

Az Yagli Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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3.6.4 Hamur isi

3.6.4.1 Hamur isi - Az Yagh Pisirme Modu

Ve

Kapak agma butonuna (2) basarak pisir-
me haznesinin (6) icerisine pisirme rafini
(10) yerlestirin. Ardindan yiyecekleri pisirme
haznesinin (6) igerisine yerlestirin ve cihaz-
zin kapagini (8) kapatin

Cihazinizi prize takin. Baslat/duraklat W1
simgesi yanip sonecektir. Pisirme igin kul-
lanilacak (iriindi tayin edebilmek icin bas-
lat/duraklat P> Il simgesine basarak irtin(i
bekleme modundan ¢ikarin.

Pisirmek istediginiz yiyeceginizi men(i-
den belirleyebilmek ya da hazir mer_m_—
den secebilmek icin program segme 8=
simgesine tekrarli olarak basin.

Hamur isi yiyecegi 0zelinde tanimlanmig
menCye ulasat_)il_mek igin program seg-
me simgesine 5= 4 kere basiniz.

Az yagli pisirme modunu sectiginizde, be-
lirlemis ideal sicaklik ve stireyi azaltma — /
arttirma + simgeleriyle kendinize gore be-
lirleyebilirsiniz. Sicaklik veya siire ayar ya-
pabilmek igin G@ simgesine basin. Ter-
cihlerinizi  tamamladiktan sonra  siireci
baslatmak icin baslat/duraklat P Il simge-
sine basin.

Pisirme siireci tamamlandiginda, ‘bip’ se-
siyle uyarlacak ve ekranda sicak tutma
Q@ sembollinin yandigini greceksiniz.
Bu sembol 30 dk'lik sicak tutma periyo-
dunu temsil etmektedir. Sicak tutma bo-
yunca yiyeceginizi istediginiz zaman ala-
bilirsiniz.

Segilen pisirme siiresi, sicak tutma peri-
yodunu da tamamladiginda uyan sesi du-
yulur ve cihazinin otomatik olarak pisirme
islemini bitirir. Ekranda ‘--:--* sembolii g6-
rindr.

Kapak agma butonuna basip kapagi agin
ve yiyeceklerde kizanklik/donukluk/pisip
pismedigini kontrol edin. ilave pisirme
gerekiyorsa pisirme stiresini biraz daha
uzatabilirsiniz.

islem tamamlandiktan sonra pisirme ra-
fin tutamaklarindan tutarak cihazdan ¢i-
karip, pisirdiginiz yiyecekleri bir kaseye
veya tabaga bosaltabilirsiniz.
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3.6.4.2 Hamur isi - Az Yagh + Buhar Destekli Pisirme Modu

~

4 N\

Kapak agma butonuna basarak pisirme
haznesine ulasin. ‘Max’ isaretine kadar pi-
sirme haznesinin igine su koyunuz.

Pisirme rafinin icine yerlestirin ve Urinin
kapagini kapatin.

Cihazinizi prize takin. Baslat/duraklat P Il
simgesi yanip sonecektir. Pisirme igin kul-
lanilacak drtindi tayin edebilmek icin bas-
lat/duraklat P> Il simgesine basarak tirtinii
bekleme modundan ¢ikarin.

Pisirmek istediginiz yiyeceginizi men(-
den belirleyebilmek ya da hazir meg[]_—
den segebilmek igin program se¢me 8=
diigmesine tekrarl olarak basin.

Hamur Isi  yiyecedi 6zelinde tanimlan-
mis meniye ulasabilmek icin program
secme 8= simgesine 4 kere basiniz.

Uriintintizii Az Yagli + Buhar Destekli mo-
dunda pisirmek i¢in buhar destekli modiu
pisirme @ simgesine basiniz.

Buhar Destekli modlu pisirme modunu seg-
tiginizde, belirlemis ideal sicaklik ve stireyi
azaltma — /arttirma + simgeleriyle kendi-
nize gore belirleyebilirsiniz.

Sicaklik veya slire ayarl yapabilmek igin @@
simgesine basin. Tercihlerinizi tamamladik-
tan sonra streci baslatmak igin baslat/du-
raklat > Il simgesine basin.

Pisirme siireci tamamlandiginda, ‘bip’ se-
siyle uyarilacak ve ekranda sicak tutma
d! sembolinin yandigini géreceksiniz.
Bu sembol 30 dK'lik sicak tutma periyo-
dunu temsil etmektedir. Sicak tutma bo-
yunca yiyeceginizi istediginiz zaman ala-
bilirsiniz.

Secilen pisirme suresi, sicak tutma peri-
yodunu da tamamladidinda uyan sesi du-
yulur ve cihazinin otomatik olarak pisirme
islemini bitirir. Ekranda '--:--* sembolii g6-
rindr.

Kapak agma butonuna basip kapagdi agin
ve yiyeceklerde kizarklik/donukluk/pisip
pismedigini kontrol edin. ilave pisirme
gerekiyorsa pisirme stiresini biraz daha
uzatabilirsiniz.

islem tamamlandiktan sonra pisirme ra-
fini tutamaklarindan tutarak cihazdan ¢i-
karip, pisirdiginiz yiyecekleri bir kaseye
veya tabaga bosaltabilirsiniz.

Az Yagli Pisirici / Kullanim Kilavuzu

21 /TR



Kullanim

3.6.5 Sebze

3.6.5.1 Sebze - Az Yagl Pisirme Modu

-

Kapak agma butonuna (2) basarak pisir-
me haznesinin (6) icerisine pisirme rafini
(10) yerlestirin. Ardindan yiyecekleri pisirme
haznesinin (6) igerisine yerlestirin ve cihaz-
zin kapagini (8) kapatin

Cihazinizi prize takin. Baslat/duraklat P Il
simgesi yanip sonecektir. Pisirme igin kul-
lanilacak drtindi tayin edebilmek icin bas-
lat/durakiat > Il simgesine basarak tirtini
bekleme modundan ¢ikarin.

Pisirmek istediginiz yiyeceginizi men(-
den belirleyebilmek ya da hazir menii-
den segebilmek igin program segme 8=
simgesine tekrarli olarak basin.

Hamur isi yiyecegi 0zelinde tanimlanmig
menilye ulasatzil_mek igin program seg-
me simgesine 5= 5 kere basiniz.

Yiyeceginizi az yagh pisirme modunda pi-
sirmek igin az yagl pisirme @ simgesi-
ne basiniz.

Az yagh pisirme modunu segtiginizde, be-

lirlemis ideal sicaklik ve stireyi azaltma — /

arttirma -+ simgeleriyle kendinize gére be-
lirleyebilirsiniz. Sicaklk veya siire ayari ya-
pabilmek igin G@ simgesine basin. Ter-
cihlerinizi tamamladiktan sonra  sireci
baslatmak icin baslat/duraklat P Il simge-
sine basin.

Belirlediginiz stre ortasinda ‘bip’ sesiy-
le uyarilip ekranda ‘stir’ uyarisi ile karsi-
lacaksiniz.

Bu uyan ile karsilastiginizda, kapak agma
butonuna basin ve tutamaklardan sikica
kavrayarak pisirme haznesini yerinden ¢i-
karin. Homojen pisirmeyi saglamak igin pi-
sirme haznesini sallayin ya da pisirilen yi-
yeceklerin yonind cevirin. Bu periyodu
gegmek istiyorsaniz baslat/duraklat buto-
nuna basarak ilerletebilirsiniz.

Pisirme haznesini tekrardan govdeye
yerlestirip kapagini kapatin. Dijital Kont-
rol panelinde, P Il simgesine basin ve
pisirme stirecinin devam etmesini sag-
layin.

Pisirme siireci tamamlandiginda, ‘bip’
sesiyle uyarilacak ve ekranda sicak tut-
ma Z~8 semboliinin yandigini gére-
ceksiniz. Bu sembolle birlikte 30 dk'lik
sicak tutma periyodunu temsil etmekte-
dir. Sicak tutma boyunca yiyeceginizi is-
tediginiz zaman alabilirsiniz.
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Secilen pisirme stiresi, sicak tutma periyo-
dunu tamamladiginda uyar sesi duyulur ve
cihazinin otomatik olarak pisirme islemini
bitirir. Ekranda ‘--:--* sembolii grun(ir.

Kapak agma butonuna basip kapadi agin
ve yiyeceklerde kizarklik/donukluk/pisip
pismedigini kontrol edin. ilave pisirme ge-
rekiyorsa pisirme siresini biraz daha uza-
tabilirsiniz.

3.6.5.2 Sebze - Az Yagh + Buhar Destekli Pisirme Modu

islem tamamlandiktan sonra pisirme ra-
fini tutamaklarindan tutarak cihazdan ¢i-
karip, pisirdiginiz yiyecekleri bir kaseye
veya tabaga bosaltabilirsiniz.

~

Kapak agma butonuna basarak pisirme
haznesine ulasin. ‘Max’ isaretine kadar pi-
sirme haznesinin igine su koyunuz.

Pisirme rafinin icine yerlestirin ve triinin
kapagini kapatin.

Cihazinizi prize takin. Baslat/duraklat W1
simgesi yanip sonecektir. Pisirme igin kul-
lanilacak drtindi tayin edebilmek icin bas-
lat/duraklat P> Il simgesine basarak tirtin(i
bekleme modundan ¢ikarin.

Pisirmek istediginiz yiyeceginizi men(i-
den belirleyebilmek ya da hazir mer_m_—
den segebilmek igin program segme 8=
diigmesine tekrarl olarak basin.

Sebze vyiyecegi Ozelinde tanimlanmis
menilye ulasabilmek igin program seg-
me 8= simgesine 5 kere basiniz.

Az Yagli Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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Uriintintizii Az Yagli + Buhar Destekli mo-
dunda pisirmek i¢in buhar destekli modiu
pisirme @ simgesine basiniz.

Buhar Destekli modlu pisirme modunu seg-
tiginizde, belirlemis ideal sicaklik ve stireyi
azaltma — /arttirma —+ simgeleriyle kendi-
nize gore belirleyebilirsiniz.

Sicaklik veya slire ayart yapabilmek igin @@
simgesine basin. Tercihlerinizi tamamladik-
tan sonra slreci baslatmak igin baslat/du-
raklat > Il simgesine basin.

Belirlediginiz stre ortasinda ‘bip” sesiy-
le uyarilip ekranda ‘stir’ uyansi ile karsila-
sacaksiniz..

Bu uyan ile karsilastiginizda, kapak agma
butonuna basin ve tutamaklardan sikica
kavrayarak pisirme haznesini yerinden ¢i-
karin. Homojen pisirmeyi saglamak igin pi-
sirme haznesini sallayin ya da pisirilen yi-
yeceklerin yonlnd cevirin. Bu periyodu
gecmek istiyorsaniz baslat/duraklat Wl
simgesine basarak ilerletebilirsiniz.

Pisirme haznesini tekrardan govdeye
yerlestirip kapagini kapatin. Dijital Kont-
rol panelinde, baslat/duraklat Wl sim-
gesine basin ve pisirme sirecinin devam
etmesini saglayin.

Pisirme stireci tamamlandiginda, ‘bip’
sesiyle uyarilacak ve ekranda sicak tut-
ma Q@ sembolinin yandigini gore-
ceksiniz. Bu sembol 30 dk'lik sicak tut-
ma periyodunu temsil etmektedir. Sicak
tutma boyunca yiyeceginizi istediginiz
zaman alabilirsiniz.

~

J

Segilen pisirme stiresi, sicak tutma periyo-
dunu tamamladiginda uyari sesi duyulur ve
cihazinin otomatik olarak pisirme islemini
bitirir. Ekranda ‘--:--* sembolti goriindr.

Kapak agma butonuna basip kapadi agin
ve yiyeceklerde kizarklik/donukluk/pisip
pismedidini kontrol edin. llave pisirme ge-
rekiyorsa pisirme siresini biraz daha uza-
tabilirsiniz.

islem tamamlandiktan sonra pisirme ra-
fini tutamaklarindan tutarak cihazdan ¢i-
karip, pisirdiginiz yiyecekleri bir kaseye
veya tabaga bosaltabilirsiniz.
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3.6.6 Pilav Pisirme Modu

Kapak agma butonuna (2) basarak pisirme
haznesinin (6) icerisine pisirme rafini (10)
yerlestirin.

Cihazinizi prize takin. Baslat/duraklat P Il
simgesi yanip sonecektir. Pisirme igin kul-
lanilacak drtindi tayin edebilmek icin bas-
lat/duraklat P> Il simgesine basarak tirtinii
bekleme modundan cikarin.

Pisirmek istediginiz yiyeceginizi men(-
den belirleyebilmek ya da hazir meg[]_—
den segebilmek igin program segme 8=
diigmesine tekrarli olarak basin.

Pilav yiyecegi 6zelinde tanimlanmis me-
nliye ulasabilmek icin program segme
diigmesine 6 kere basiniz

(0 m&‘I'\
PN

Tercihlerinizi tamamladiktan sCreci bas-
latmak icin “Basla/Duraklat P Il simges-
ne basin.

Pilav pisirme baslatildiginda, 6n istma peri-
yodu baslayacaktir. On isitma periyodu so-
teleme oncesi yagin sicakligini ideal sicaklik
derecesine tasiyacaktr.

Sotelenecek yiyecekleri pisirme haznesi
icerisine yerlestirin ve soteleme islemini-
zi tamamlaymn.

Soteleme ardindan, suyunu ekleyin ve ka-
padl kapatin. Ardindan“Baslat/Duraklat
Pl simgesne basarak iriiniin pisirme
modunu baglatin.

Pisirme stireci tamamlandiginda, ‘bip’
sesiyle uyarilacak ve ekranda sicak tut-
ma  semboliintin yandigini géreceksiniz.
Bu sembol 30 dK'lik sicak tutma periyo-
dunu temsil etmektedir. Sicak tutma bo-
yunca yiyeceginizi istediginiz zaman ala-
bilirsiniz.

Az Yagli Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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Secilen pisirme stiresi, sicak tutma periyo- Kapak agma butonuna basip kapadi agin islem tamamlandiktan sonra pisirme ra-
dunu tamamladiginda uyar sesi duyulur ve ve yiyeceklerde kizarklik/donukluk/pisip fini tutamaklarindan tutarak cihazdan ¢i-
cihazinin otomatik olarak pisirme islemini pismedigini kontrol edin. ilave pisirme ge- karip, pisirdiginiz yiyecekleri bir kaseye
bitirir. Ekranda ‘--:--* sembolU gérindr. rekiyorsa pisirme siresini biraz daha uza- veya tabaga bosaltabilirsiniz.

tabilirsiniz.

3.6.7 Patates Pisirme Modu

3.6.7.1 Patates - Az Yagh Pisirme Modu
Patates - Az Yagli Pisirme Modu i¢in “3.6.1.1. Az Yagh Pisirme Modu” adimlarini takip edin.

0 On 1sitma ?@ pisirme haznesi sicakligini ayarlanan sicakliga getirir.

3.6.8 Yavas Pisirme Modu

Yavas Pisirme Modu i¢in “3.6.6 Pilav Pisirme Modu” adimlarini takip edin.

3.7 Pisirme Rafi Aksesuari

Pisirme rafi genel olarak en iyi kizarma ve pismeyi saglar. Pisirme rafi hem genel pisirme hem de 1zgara
modu 6zelliginde de kullanilabilen cok amagh bir aksesuardir. Pisirme rafinin dort kosesinde bulunan tel
ayaklar bu kullanimlar i¢in ayarlanabilirdir.
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n Pisirme siiresi

Cihaza tanimli olan programlarin sicaklik ve zaman ayari otomatik olarak verilmistir.

Asagidaki tabloda, farkli gidalarin pisirme stirelerine yonelik genel bir bakis verilmistir. Pisirme sireleri,
yiyeceklerin kalinhigina, markasina ve kivamina baglidir. Onerilen stire ve miktarlar yaklasik deger ola-
rak goz ontinde bulundurulmaldir.

Az Yagh Pisirme
. Izgara Modu Karistirma/
Program Gida Miktar (g) Buhar Destekli Pisirme Gl i
Derece (C°) Siire (dk)
Antrikot 3 dilim 200 °C 13 dk. 1
Et Bonfile 3 diim 200°C 13 dk. 1
Kiifte 500 200 °C 12 dk. 2
Pirzola 3 dilim 200°C 12 dk. 1
But 450 200 °C 30 dk. 2
Tavuk Tavuk Goglis 500 180°C 35 dk. 1
Kanat 500 190 °C 35 dk. 2
Somon 5 dilim 180°C 16 dk. 1
Balik Jumbo Karides 300 180°C 12 dk. 2
Levrek 5 dilim 180°C 16 dk. 1
Patates-Havug Kiip 0
it 250 180°C 14 dk. 2
Sebze Sogan Halkas| 200 190 °C 10 ck. 2
Kabak ve Patlican o
(Halka kesimis) 200 180°C 140k 2
Pilav 2 su bardag 40-75 dk. 0
Taze Patates 250 190°C 18 dk. 4
Patates Taze Patates 500 190 °C 26 dk. 4
Kizartmasi Donuk Patates 250 190 °C 16 dk. 4
Donuk Patates 500 190 °C 22 dk. 4
ici ' 6 adet mini o
Hamur Isi Muffin muffi kabi 160 °C 20 dk. 0
i Teriyaki Soslu Tavuk .
Yavas Pigirme oA o 5 parca 90°C 130 tk. 0
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Temizlik ve bakim

5.1 Temizlik

Cihazi temizlemek i¢in kesinlikle benzin, solvent, asindirici temizleyiciler, metal nesneler veya
sert firgalar kullanmayin.

~

Cihazi  kapall konumuna getirin  ve Gilkanlabilir  pisirme  haznesini  (6) Isitici dntindeki ¢ikarilabilir teli (9)
fisini prizden cekin. Cihazin tamamen tutamaklarindan (3) tutarak gdvdeden (7) kolaylikla baglanti noktasindan
sogumasini bekleyin. clkarn. esneterek gikarn.

0 Cihazin daha hizll sogumas! igin cihazin kapagini (8) acin.

(S J
Pisirme haznesi () icerisinde bulunan Pisirme haznesini (6), pisirme rafini (10) Cihazin dis yizeyini temizlemek igin
pisirme rafini (10) cikarin. ve clkarllabilir teli (9) sabunlu ilik su veya nemli bir bez kullanin. Cihazin disini ta-
bulasik makinesinde yikayabilirsiniz. mamen kurutun.

0 Yabanci maddelerin birikimini énlemek icin pisirme haznesinin tabanini daima temiz tutun.
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Temizlik ve bakim

5.2 Saklama
e Cihazi uzun sire kullanmay! diistinmtyorsaniz, dikkatli bir sekilde saklayin.
e Cihazi kaldirmadan dnce fisini ¢ekin ve sogumaya birakin.
e Cihazi serin ve kuru bir yerde saklayin.
e Cihazi ve kablosunu, gocuklarin ulasamayacag! bir yerde muhafaza edin.

5.3 Tasima ve nakliye

e Tasima ve nakliye sirasinda cihazi orijinal ambalajt ile birlikte tasiyin. Cihazin ambalaji, cihazi fiziksel
hasarlara karsi koruyacaktir.

e Cihazin veya ambalajinin tizerine agir cisimler koymayin. Cihaz zarar gérebilir.

e Cihazin diistirtimesi durumunda cihaz galismayabilir veya kalici hasar olusabilir.
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ﬂ Sorun giderme

Sorun

Neden

Coziim

1 | Uriin Calismiyor

Elektrik kesintileri

Elektrik prizinde elektrik yok veya temasi
kot

Glig kaynagi voltajinin Urtintin nominal

Glig kaynagini kontrol edin ve elektrik
geldiginden emin olun

Zamanlayicl kurulmamis

Zamanlayici diigmesini konumuna
cevirin icin gerekli hazirlik stiresi cihazi
acin.

Pisirme haznesi gdvde igerisine uygun
sekilde konulmamis

Uygun sekilde pisirme haznesini
yerlestirin.

2 | Yemek az pismis/yanmis

Pisirme stiresi dogru degil

Pisirmeyi ayarlamak igin tarifleri ve
Kisisel deneyiminizi birlestirin.

Pisirme sicakligi dogru degil

Zamanlamay! ayarlamak igin tarifleri ve
kisisel deneyiminizi birlestirin.

Pisirme haznesindeki driin miktar fazla

Pisirme haznesi icerisine fazla Uriin
koymayin.

Baz tirtinlerin esit bir sekilde pismesi igin
belirli periyotlarda karistiriimali

Ozellikle patates gibi tist iiste gelen
Urtinler kanistinimalidir.

ilk kullanimda duman
¢lkmasi

Uriiniin istticist {izerinde pas 6nleyici yag
kalmasi

ilk kullanimda rtindin Istticisinin
lizerindeki pas Onleyici yagi cikarmak
icin sicakligi maksimuma ayarlayin ve
10-15 dakika 6n 1sitma yapin

4 | Tuhaf koku gelmesi

Pisirme haznesi, gévde icerisi, Isitici
(izerinde yabanc cisim

Yabanci cismi temizleyin

Ekranda E1 g0steriyor ve

5 | . NTC calismiyor
Urtin calismay! durdurdu N L
— Onarim icin servise gonderin
Ekranda E2 gosteriyor ve
6 |. . PCB arizall
Urlin calismay! durdurdu
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Miisteri Memnuniyeti Politikasi

Kanallanmiz:

* Gagr Merkezimiz: 0850 210 0 888

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan
alan kodu gevirmeden arayin®)

* Diger Numaramiz: 0216 585 8 888

- Gagn Merkezimiz haftanin 7 giint 24 saat hizmet
vermektedir.

- Cagn Merkezimiz ile yaptiginiz gértismeler iletisim
hizmeti aldiginiz operatér firma tarafindan sizin igin
tanimlanan tarifeye gore Ucretlendirilir.

- Sabit veya cep telefonlarinizdan alan kodu
tuslamadan ¢agr merkezi numaramizi arayarak
UrinUnaz ile ilgili arzu ettiginiz hizmeti talep
edebilirsiniz.

* Whatsapp Numaramiz: 0544 444 0 888

* Faks Numaramiz: 0216-423-2353

* Web Adresimiz:

- www.grundig.com.tr

* e-posta Adresimiz:

- musteri.hizmetleri@grundig.com

e MUsteri Hizmetleri strecimiz:
Musterilerimizin istek ve dnerilerini;

yapi gelistiriimesini saglarnz.

e Musterilerimizin istek ve Onerilerini her kanaldan karsilamaktan mutluluk duyariz.

* Sosyal Medya Hesaplarimiz:
- https://www.instagram.com/grundigturkiye/
- https://www.facebook.com/grundig.tr/
- https://www.youtube.com/user/TurkiyeGrundig
* Posta Adresimiz:
- Argelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6,
34445, Sitllce / ISTANBUL
* Bayilerimiz,
- https://www.grundig.com.tr/yetkili-satici/
* Yetkili Servislerimiz,
- https://www.grundig.com.tr/yetkili-servis/

- Tum yetkili servis istasyonu bilgilerimiz, Ticaret
Bakanligi tarafindan olusturulan “Servis Bilgi
Sistemi”’nde (www.servis.gov.tr) yer aimaktadir.
- Yedek parca malzemeleri yetkili servislerimizden
temin edilebilir.

e Musterilerimizden iletilen istek ve 6nerilerin Grundig’e ulastigi bilgisini, musteri
ayrimi yaplimaksizin kendilerine 24 saat icinde veririz.

* izlenebilir, raporlanabilir, seffaf ve giivenli tek bir bilgi havuzunda toplariz.
* Yasal diizenlemelere uygun, objektif, adil ve gizlilik i¢cinde ele alir ve degerlendiririz.
* Bu geri bildirimleri streclerimizin daha miikemmel hale getirilmesinde kullaniriz.

e Grundig olarak, mUkemmel mUsteri deneyimini yasatmayi ana ilke olarak kabul
eder, musteri odakli bir yaklasim benimseriz.

e BUtUn sUreclerimizi yonetim sistemi ile entegre ederek birbirini kontrol eden bir

Yonetim hedeflerini de bu sistem Uzerinden besleriz.

Cagr Merkezimize basvurunuz.

sorunda size yarar saglayacaktir.

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

e Urliniiniiz(i aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.
e UrlndnUzd kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.
e Urlndnuz ile ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan

® Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.
e |siniz bittiginde Yetkili servis teknisyeninden “Hizmet Fisi” istemeyi unutmayiniz.
alacaginiz “Hizmet Fisi” , ilerde Grlninizde meydana gelebilecek herhangi bir

e Urtintin kullanim émrii: 7 yildir. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma stresi)




Hizmet talebinin degerlendirilmesi

n Miust rusu

&

Web sitesi

eri Basvu
M\

a b
-

08502100888
Gagri merkezi

P

Yetkili Servis

DS

musteri.hizmetleri
@grundig.com

P,

Yetkili Satici

Faks
0216 4232353

n Hizmet talebinin alinmasi [«---

Musteri Adl,

Basvuru Konusu

MUsteri Telefonu
MUsteri Adresi

Soyadi

- Hizmet talebi analizi
- Hizmet hakkinda musterinin bilgilendirimesi (Kesif,nakliye,montaj,bilgi,onanm,degisim vb.)
- Hizmet hakkinda gerekli islemin gergeklestiriimesi

n Misteri memnuniyetinin alinmasi

i
n Basvuru kaydinin kapatilip, bilgilerin saklanmasi

Memnun

Memnun
degil




Bu kilavuzu okumadan iiriiniiniizii calistirmayiniz.

Uriiniiniiz ile ilgili garanti sartlan, kullanimi ve sorun giderme yontemleri kilavuzda yer almaktadr.

Uygun Kullanim ve Garanti ile lgili Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar;

Asagida belirtilen sorunlarin giderilmesi ticret karsiiginda yapilir. Bu durumlar icin garanti sartlari uygu-
lanmaz;

1.
2.
3.

Kullanim hatalarindan kaynaklanan hasar ve arizalar,
Malin tliketiciye tesliminden sonraki ylikleme, bosaltma, tasima vb. sirasinda olusan hasar ve arizalar,

Malin kullanildigi yerin elekirik (priz, gerilim, topraklama vb.), su (su basinci, musluk vb.), dogalgaz,
telefon, internet vb. sebekesi ve/veya altyapisi (gider, zemin, ortam vb.) kaynakli meydana gelen
hasar ve arizalar,

4. Doga olaylari ve yangin, su baskini vb. kaynakli meydana gelen hasar ve arizalar,

6.

7.

Malin tanitma ve kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan kaynaklanan
hasar ve arizalar,

Malin, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkindaki Kanununda tarif edilen sekli ile ticari veya
mesleki amaglarla kullanimi durumunda ortaya gikan hasar ve arizalar,

Mala yetkisiz kisiler tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmesi

Durumlarinda mala verilmis garanti sona erecektir.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti stiresi ile
sinirhdrr.

Urtintiniiz Arcelik A.S adina Guangdong Enaiter Electrical Appliance Co., Ltd. YONG YI INDUSTRIAL AREA
DONGHAI 5TH ROAD DONGFENG TOWN ZHONGSHAN CITY NO.28,DONG CHENG ROAD,DONGFENG
TOWN,ZHONGSHAN CITY,GUANGDONG PROVINCE,CHINA Tel.: +86-0760-86912697 tarafindan (re-
tilmistir.

Mensei : PR.C.



AZ YAGLI FRITOZ

GRUNDIG GARANTI BELGES|

GARANTI SARTLARI

1) Garanti stiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2) Malin tanitma ve kullanma kilavuzunda gdsterildigi sekilde kullaniimasi ve Argelik A.S.’nin yetkili kildigi servis calisanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla, malin biitlin parcalari dahil olmak tzere tamamini;
malzeme, iscilik ve Gretim hatalarina karsi malin teslim tarihinden itibaren yukarida belirtilen siire kadar garanti eder.

3) Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Stzlesmeden dénme, c- Ucretsiz onariimasini isteme,

b- Satis bedelinden indirim isteme, ¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4) Tuketicinin bu haklardan ticretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi
bir ad altinda higbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yiikimliidir. Tlketici Gicretsiz onarim hakkini Uretici
veya ithalatglya karsi da kullanabilir. Satici, tretici ve ithalatgr tliketicinin bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5) Tilketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti sresi i¢inde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri igin gereken azami stirenin asilmasi,

- Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satic, Gretici yada ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda;
tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edebilir.
Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, tretici ile ithalatci miisteselsilen sorumludur.

6) Igili mevzuatlarda belirlenen kullanim émrii stiresince malin azami tamir siiresi 20 is giiniini, gegemez. Bu siire, garanti siiresi igerisinde
mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti stiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna
teslim tarihinden itibaren baslar. Garanti kapsami igerisindeki malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi halinde, iretici veya
ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere sahip baska bir mali tlketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Benzer
dzelliklere sahip baska bir malin tiiketici tarafindan istenmemesi halinde Uretici veya ithalatcilar bu yiikimltilikten kurtulur. Malin garanti
s(resi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sire garanti stiresine eklenir.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanilmasindan kaynaklanan hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir.

8) Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimas ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici
isleminin yapildigi yerdeki Tiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumundea, tliketici Ticaret Bakanligi Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel
Mudirliglne basvurabilir.

Uretici veya ithalates Firmanin; Malin

Unvani: Arcelik AS. Markas: Grundig

Adresi: Arcelik A.S. Karaagac Cad. No:2-6 Cinsi: Az Yagl Pisirici
34445 Siitliice / ISTANBUL / TURKIYE Modeli: FRY 8420

Telefonu: (0-216) 5858888 Bandrol ve Seri No:

Faks: (0-216) 4232353 Garanti Siiresi: 2VYIL

web adresi: www.grundig.com.tr Azami Tamir Siiresi: 20 s glinii

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.

J- 344 |ArcelikAS.| <

Satici Firmanin:

Unvani: Fatura Tarih ve Sayisi:
Adresi: Teslim Tarihi ve Yeri:
Telefonu: Yetkilinin imzasi:
Faks: Firmanin Kasesi:
e-posta:

Bu bolimd, tirtint aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecekdir.




